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COMUNE DI NAPOL

MUNICIPALITA’ IX

Pianura - Soccavo
T Servizio Attivitd Amministrative

LRIGING

DETERMINAZ E

N. 1 del 27/06/2018

roroga del Contratto Rep. n. 8618¢ del 16.01.2018 — relativo al servizio di
olastica in favore degli alurni delle scuole dell’infanzia comunali e dell’infanzia,
écondarie di primo grado statali nonché del personale scolastico avente titolo della
ip IX, in favore della Ditta A & C Private S.r.l. con sede legale in Napoli alla via
Riviera ¢ 1a, 276 - C.F./ Partita IVA 05061751219 - per la prosecuzione del servizio in favore
dei med beneficiari nel trimestre ottobre/dicembre 2018 - anno scolastico 2018/2019 - aghi
stessi pr atti e condizioni ivi contenute e sottoscriite.

Integr: ell’impegno di spesa di complessivi € 278.919,33 IV A inclusa al 4% sul capitolo
10420 ice 04.06-1.03.02.15.006 del Bilancio 2018/2020 bilancio 2018.

al Servizio Finanziario Registrata all’indice generale

Gil. 2010 »2/1056 18 G028 oy

prot. n..2¢ indata................. n.... A0
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91 Direttore della Municipalita 9 Pianura - Soceavo
Premesso che

- il Comune di Napoli assicura il servizio di refezione scolastica per gli alunni delle scuole dell’infanzia
statah ¢ delle scuole statali primarie ¢ secondarie di primo grado;

i

tabilisve, tra altro, che “la programmazione e 'organizzazione dei servizi di refezione e~
o ‘scolastic” sono di competenza delle Municipalitd, fermo restando che “in relazione

he | criteri per garantive la oo geneitd deﬂa qualita dei servizi®

refezione scolastica & stato definito dalla Giunta Comunale, con propria deliberazione
]'0/201? “ﬁmzronaip alia garanzta dell'e ﬁ)mwta del dzrlt.!‘o allo sludzo in favore deﬁa

dei Servizi Attivith Amministrative delle dieci Mummpalita ¢ stata indetta, sulla scorta degli
jell’ Amministrazione, un'unica gara, suddivisa in dieci lotti, con procedura aperta, con il
deE]'offerta economicamente pill vantaggiosa ai sensi dell'art. 95, comma 3, lett. a) del D. Lgs.
6, per l'affidamento del servizio di refezione scolastica per il periodo ottobre 2017/giugno 2018 in
egli alunni delle scuole dell'infanzia comunali e dell'infanzia, primarie e secondarie di primo
o statali, nonché del personale scolastico aveate titolo rispettivamente delle Municipalita

1 A IH,IV v, VI VILVIILIX,X;

inazione dirigenziale n. 1 del 07/11/2017, all’esito delle operazioni della Commissione
ice della selezione ad evidenza pubblica e dzlle valutazioni di congruita dell’offerta del rup,
poqla 'aggiudicazione definitiva della gara, espletata mediante procedura aperta, secondo il
dell’art. 95 comma 3, lett.a del Decreto Legislativo n. 50/2016 per P"affidamento dell’appalto
al servizio di refezione scolastica, per il periodo ottobre 2017/giugno 2018 in favore degli
alunni délle scuole dell’infanzia comunali ¢ del’infanzia, primarie e secondarie di primo grado statali,
non(.hé del personale scolastico avente titolo della Municipalita IX, in favore della societa A & C
Private S.r.l. con sede legale in Napoli alla via Riviera di Chiaia, 276 - C.F./ Partita IVA 05061751219,
per l lmpm to complessivo di € 1.034.299,74, comprensivo di i.v.a e oneri della sicurezza, derivante dal
entuale offerto sulla base d’asta pari al 24,00 %;

0-¢ stato contrattualizzato con il Contratto Rep. n. 86186 del 16.01.20%8 con scadenza il 30

Rilevato ';éh‘e il Capitolato Speciale di Appalto, parte integrantc e sostanziale del Contratto, all’art. 2,
secondo comma testualmente prevede “di sensi dell’art. 106, comma 11, del Codice il contratio pud essere
r il tempo strettamente necessorio alla conclusione delle procedure necessarie per
/ zhc!.rvrduazwne di un nuovo contraente, In tal caso il contraente & tenuio all ‘esecuzione delle prestazioni
previste nel ¢ corm atto agli stessi prezzi, patti e condizioni o pit favorevoli alla Stazione Appaltante.”;

Considerato che
- la facoliad.della “proroga”, prevista in detta norma di legge e riportata nel Capitolato, & stata rinovellata

dal I». Lg,s 50/2016 rispetto alla formulazione del D.Lgs. 163/2006 e, secondo I’interpretazione letterale
e lor lentamcnto giurisprudenziale formatosi in materia, & da qualificarsi proroga “contrattuale”;




~-  sul piano. Stl cttamente formale, ferma 1estando la necessita di idonea ed adeguata motivazione comune a
tutti i’ prowedlmenu per l’eser(,izlo della facolta di ricorrere alla proroga contrattuale, & richiesta
esclusivamente la espressa previsione nel bando, affinché gli aggiudicatari abbiano preventiva
conoscenza. (Iell eventuale prolungamento della durata del contratto;

iéfdel ricorso alla proroga contrattuale risiede nella necessita di garantire il servizio nelle
ella individuazione del nuovo affidatario, attraverso I’esperimento di procedura ad evidenza

‘;,l’afﬁdamento del servizio di refezione per Panno scolastico 2018/2019 & in via di
com ento e di pubblicazione, ma i tempi per la conclusione della procedura di appalto, suddiviso
diimporto a base ’asta sopra soglia comunitaria ¢ presidiato dal criterio dell’offerta
7 anicnte pit vantaggiosa, non sono oggeftivamente compatibili con la definitiva individuazione
del —im ‘contraente all’apertura dell’anno scolastico 2018/2019;

Verificato ' che la prestazione in proroga pud essere finanziata con le risorse imputate al trimestre
ottobre/d bre:2018, per lo stesso titolo, incrementate delle economie di spesa realizzate sull’ importo
imp?gna'ti)_ nel” primo semestre 2018, il cui ammontare totale, attraverso I’applicazione del ribasso
‘percentuale,” partmolal mente vantaggioso, del 24,00%, garentisce la copertura della spesa presumibilmente
al rese di dicembre 2018;

Atteso 'c' i o
Con nota 2018/585187 del 26.06.2018 I’affidatario A & C Private S.r.l. & stato invitato a formalizzare la

dhpomblhta all’assunzione delle prestazioni in proroga, di fatto gid accettate attraverso la sottoscrizione del
Capitolato allegato al contratto stipulato;

la cor-iétz‘i"_iA & C Private S.r.l. , con nota del 27.06.2018 — acqmslta a mezzo pec in data 27.06.2018 - ha
formalizzato la- disponibilita aiia prosecuzione del Contratto, gia oggetto di acceftazione attraverso la
sotloscr 12|one del Capitolato allegato al contratto stipulato;

in vista drella'pl oroga, stante la scadenza del Contratto alla data del 30 giugno 2018, sono state avviate in capo
alls socigtd”A & C Private S.r.l. le verifiche sulla permanenza dei requisiti, gid accertati in sede di

o che il:servizio di refezione scolastica € stato definito dalla Giunta Comunale, con propria deliberazione
-I._'5flf 1072012 ﬁmzronal(’ aﬂa garanz:a dell'e femvzra del dzrztzo aﬁo sz‘udzo in favore deil

ijubblico ad assicurare il servizio di refezione scolastica, servente al diritto all’istruzione,
_é_s)samente enunciato nella Delibera di G.C. n. 985 del 20/12/12, che richiama “tra le funzioni
il ri‘..?_], comma 3, delia legge 42/2009 quclificate dalia Corte (Corte dei Conti sezione

~di Controllo della Toscana, delibera 20 dicembre 2011 n.519/201 1/Par) come infumgibili ed
Iem’rano ﬂett C ) “le ﬁmuom di Islrwzone pubblrca ivi compresz i servizi per gli asili nido ¢

&
Dato atto:d
didattich

[|:= erazione di C.C. n. 30. del 23/04/2018 di approvazione del bilancio pluriennale 2018/2020 ¢ lo
stanziamento delle risorse’ economiche in favore delia Municipalita 1X~ per il servizio di refezione
SCOI"lStICEl in-favore degli alunni delle scuole dell'infanzia comunali e dell'infanzia, primarie e secondarie




di pr laclo statali, nonché del personale scolastico avente titolo sul capitolo 104201/9 del Bilancio

I’lunenhale 2018/2020, annualitd 2018, missione 4, pregramma 6, titolo | macroaggregato 3;

- [1 artt: 107, 131 183 e 191 del D. Lgs. n.267/2000;

- laLegge della Regione Campania, n. 4 del 1/02/2005, relativa a “Norme Regionali per I’esercizio del
diritto; all’istruzione ed alla formazione”, che considera il servizio di refezione nell’ambiio degli
interventi previsti all’art. 5;

Letta la t ta;'-'del Segretario Generale PG/2018/548425 del 14.06.2018 avente ad oggetto “Refezione
scolastica - trimestre ottobre/dicembrc 2018”;

: '7 c. 2 lett. a) del cholamento dei Contro!ll futerm approvato con dehberaznone ch C. C 1. 4
del ?8/2/2013

e DETERMINA
"'Zipyli in premessa che qui si intendono integralinente ribadite, reiterate e trascritte

corama 2;:del Capltola’ro Spec,la]e di f\ppal[o ]Jarte integrante e sostanzlaie del contrdtto il Contratto lxep
n. 86186 del 16/01/2018  stipulato con la societh A & C Private S.rl. in persona del legale
rappresentanie . 31g ra Giovanna Esposito nata a Napoli il 39/08/1976, con sede in Napoli alla via Riviera di
Chiaia, 276 = C.F./ Partita IVA 05061751219;

Affidare tonseguentemente afla A & C Private S.r.l. il servizio di refezione scolastica per le scuole
comunalidell’infanzia e per le scuole statali dell’infanzia primarie e secondarie di primo grado ricadenti sul
territorio della Municipalita IX, per il trimestre ottobre/dicembre 2018, dell’anno scolastico 2018/2019, agli
stessi prezzi, patti e condizioni del Contratto Rep. m. 86186 del 16/01/2018 ;

Stabilire the il servizio, per il trimestre ottobre/dicembre 2018, trova copertura sulle risorse gia imputate
allo ,tc‘sso tltolo incrementate delle economie di spesa realizzate sugli importi liquidati nel primo semestre
2018, 5

Riservarsi di-autorizzare, in conformiti a quanto disposto dal Capitolato Speciale d’Appalto, in caso di
urgenza, ’ésecuzione anticipata del servizio di refezione scolastica nelle more della stipula contrattuale e
dell’acquisizione delle informative aniimafia, gia richieste, con salvezza di risoluzione;




. In‘itegralré%l"__illﬁpegno di spesa n. 405372017, gid assunto cot determinazione n. 1 del 07/11/2017, registrata
all’indice generale del Servizio Finanziario in data 08/11/2017 al n. 1315, di € 278.919,33 IVA compresa
sul capitolo 104201/9 del Bilancio 2018, missione 4 - progtamma 6 - titolo I macroaggregato 3;

tresi, la trasmissione del presente atio al Servizio Autonomo Centro Unico Acquisti ¢ Gare Area
Servizi per gli adempimenti di competenza.

Disporr
Fornitur

p. Il Dirigen
Il Direttofe
Dott. Gioganifi Spagnuolo

Si allegano alla presente quale parte integrante del presente provvedimento i seguenti documenti composti
complessivamente da n. ¢.@ pagine

1 Contra!_’gé _R_épf_86186 del 16/01/2018,
2 nota del ?Z?/OG/ZZOIS —PG/218/589728 della ditta A&C Private S.r.l.;
3 DURC con scadenza 11/09/2018
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Pianura - Soccavo
Servizio Attivita Anvminisirative

Determinazione n. 1 del 27/06 /2018

i.:__'_ll_;é'?/'bis, comma 1 del D, Lgs. 267/2000, come modificato ed integrato dal D. L,
., convertito in Legge 213/2012;
art, 183, comma §, del Testo Unico delle leggi sull’ordinamento degli enti locali,

ANz lla spesa sulllinteorremtomm. ..o capitolo ...l del bilancio
(OD.. B 0h:06.4.0%.02.15. 06 BIL. 2018 AP ofeonfq (MP. fios3/i18
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Si attesta%ﬁ'é:l_lé la pubblicazione della presente determipazione dirigenziale, ai senst dell’art. 10,
comma 1_‘_::_del D.Lgs. 267/2000, ha avuto inizio il 3@/‘9;//20/ cé e

p. 1L SEGRE’& 10 GENERALE
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~ COMUNE DI NAPOLI

Oggeito del contraito: affidamento del servizio di refezione scolastica, a.s. 2017/2018, in

favore-degli alunni delle scuole deil'infanzia comunali e statali e delle scuole statali primarie e
secondarie di primo grado, nonché del personale scolastico avente titolo, della Municipalita 9 —
Pianiira-Soccavo '

CIG: 7124499A8E

Parti:

A. & C. Private s.r.l. S.A.A. Municipalita IX

MNumero di repertorio: 86186
Data: 16/01/18




MUNE DI NAPOLI (C.F. 80014890638)

ATTO PUBBLICO AMMINISTRATIVO

ETTO Contratto per l'affidamento del servizio di refezione scolastica, a.s.
201-;8, in favore degli alunni delle scuole dell'infanzia comunali e staiali ¢
e_:_séuéle statali primarie e secondarie di primo grado, nonché del personale
;astiéo avente titolo, della Municipalitd 9 -- Pianura-Soccavo, a A. & C. Private

01_175 sede legale in Napoli alla via Riviera di Chiaia, 276, CF. e P.IVA:

i5'11219~ giusta Determinazione Dirigenziale della Municipalitd 9 n. 1 del
v—I:=/2(‘)117 (i.g. n. 1315 del 08/11/2017). Importo massimo presunto: €
--1138,98, di cui € 24.725,61 per onerl di sicurezza, oltre TVA. CIG:
4499A8E.

REPUBBLICA ITALIARNA

,0“2'10.]_8 il giorno 16 del mese di gennaio, in Napoli, nella Sede Comunale di

zo:.E‘gz'ui— Giacomo, Piazza Municipio,

:tri_ra::ﬁ]e, dott.ssa Patrizia Magnoni, nata a Napoli, il 03/03/1956, Segretario
i_e‘t-‘al‘_e: del Comune di Napoli, domiciliato per la carica presso fa Casa
niu@le. autorizzato “ope legis” alla rogazione degli atti in forma pubblica
st:,!'ativa nell'interesse dell'Enie. si sone personalmente costituiti i Signori:
ttssa Antonietta Di Santo, nata a WNapoli if 29/08/1955, Dirigente del
zio :Attivitz‘l Amministrative defla Municipalita 9 e, come tale, abilitata alla

sottoserizione dei contratti per il Comune di Napoli, ai sensi deil’art. 107, comma

clei'.l D.Lgs 267 del 18/8/2000 ed in esecuzione dell’art. 48, comma 2, dello

ﬁﬁt_oj C:_o_n.iunale, nonché dell’art.10 del Regolaments Comunalg per fa Disciplina
ontratti, domiciliato per la carica presso la Sede Comunale;

g.-r.a_,Giovanna Esposite, nata a Napoli il 30/08/1976, con i poteri di




eie il presente atto in nome, per conto e nell'interesse di A. & C. Private
;q;l_lélitfl di amministratore unico e legale -appresentante della societd
ft-ta-;;f_,Sono custoditi agli atti del SACUAG-Area Gare Forniture e Servizi:
ura. 'c:ameralf: ¢ dichiarazione ex art. 1 del DPCM 187/91 della societa
.af;nte e della societa ausiliaria.

' della cui identita personale io Segretario Generale roganie sono certo,
an;)- con il mio consenso all'assisienza dei testirroni.

PREMESSO

_i-ChE:, con Determinazione Dirigenziale n. 2 del 28/06/2017 (i.g. n. 688
}"05/0_'-7/2017), veniva indetta gara mediante procedura aperta e con il criterio

fferta economicarmente pitt vartaggiosa per I'affidamento, in dieci lotti, del

: %_ivente ad oggetto "Refezione Scolastica a.s. 2017/2018", approvando
cj:igsciplinal'e di gara, Capitolato Speciale d'Appalto, DUVRI ed Allegati.

: fcﬁé .con la predetta determina, veniva stimato come valore complessivo
?z_i;épénltb I'importo di € 15.740.748,32 - di cui oneri per la sicurezza non soggetti
basso pari a € 298.959,12 (giusta certificato DUVRI allegato agli atti di gara)-
¢ IVA e che a base d'asta del lotto 9, relativo alla Municipalita 9, veniva posto
oittbifd_i'-€ 1.274.742,56, olre oneri di sicurezza pari a€ 24.725,61. olire IVA;

_%E,' nefla seduta di gara del 03/11/2017, la commissione proponeva,

csito del subprocedimento di anomalia, I'aggiudicazione del lotto 9 a favore di

ibasso percentuale sull'importo posto a base di gara pari al 24,00%;

31'ia ¢ tecnico-professionale di E.P. SpA.

2

& C. Private stl, che conseguiva il punteggio complessivo pari a 94,93 e offriva
- .che, la predetta societd si avvaleva dei requisiti di capacita economico-

che. con Determinazioae Dirigenziate n. 1 del 07/11/2017 (i.g. n. 1315 del

A4



B17, il Dirigente del Servizio Attivita Amministrative della Municipaiita 9
; .11: nono lotio dell’appalto di che trattasi alla suddetta societd, ai patti e
'oﬁ i stabiliti nel Capitolato Speciale d'Appalto;

__che con Disposizione Dirigenziale n. 8 del 09/11/2017, la Municipalita 9

i_i:i\?a__di autorizzare, ai sensi dell'art. 32 comma 8 del D. Lgs. 50/2016,

iaiid_ne anticipata della prestazione, a far data dal 13/11/2017, nelle more
tipulazione contrattuale, atteso che la refezione scolastica definito, con
-et‘ézione di G.C. n. 787/2012, come servizio funzionale alla garanzia
“dell jﬁk!ivi!c‘r del diritto di studio in favore della generalita della popolazione, &

zione infungibile ed essenziale e non pud essere interrotta per le ripercussioni

. -sulla qilal-ité ¢ quantita dell'offerta scolastica;;
i:l_je‘ ai sensi dell'art. 32 coimma 9 del D.Lgs. 50/2016, il presente contratto

sulato-decorso if termine dilatorio dall'invio della comunicazione di avvenuta

ggzlu'dlcaizione effettuata con nota PG/2017/866940 del 10/11/2017;
che non si versa nell'ipotesi di sospensione obbligatoria di cui all'art. 32

ma 11 del D.Lgs. 50/2016, non essendo pervenuto aleun ricorso avverso

,@1dficazi011e definitiva;

chc a paranzia degli obblighi assunti col presente contratio, A. & C. Private
1i'fa'-.‘:c'ostituit0 cauzione definitiva, ai sensi deli*art. 103 del D.Lgs 50/2016,
Lﬁnte-polizza fideiussoria n. 2017/50/2447310, emessa il 09/11/2017 da Reale
1tna, fino alla concorrenza di € 132.391,00. La garanzia, come precisato
n I'Appendice Generica, decorre dal 13/11/2017. Detta polizza, unitamente
Lpengiic_e di inlegrazione, & custodita, in originale, presso la Municipaliia 9.
iiflS'i;'(:iB“’al‘t. 93, comma 7, del D.Lgs 50/2016, Vimporto della cauzicne & stato

“ridotto; giusta copia del certificato EN 1SO 9001:2008 ¢ del certificato EN 18O

(S
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2004 dell'impresa affidataria, depositati agli atii del SACUAG — Area Gare
nl.@'é ¢ Servizi.

che agli atti del SACUAG-Area Gare Forniture e Servizi, sono depositati i
-Cérti'ﬁcatir DURC dell'impresa contraente e dell'impresa ausiliaria, regolari ¢ validi

a: data di stipula del contratto, ¢ la docimentazione attestante la regolarita

viaria:di cui al Programma 100 delle medesime;

' che, nella Determinazione Dirigenziale n.1/2017, il Dirigente del Servizio
Attivith Amministrative della Municipalitd 9 attesta di aver verificato con esito
positivo il possesso dei requisiti generali e speciali in capo all'impresa
aggiudicataria e all'impresa ausiliaria;

che tutte le spese del presente contratto, nitna esclusa od eccettuata, sono
poste a carico dell'impresa aggiudicataria, la quele ha deposiiato presso la
Tesoreria Comunale la somma di € 3.288.68, con bonifico del 05/12/2017, somma
della quale il Servizio Autonomo C.U.A.G. - Area Gare Forniture e Servizi rendera
il conto dopo il perfezionamento degli adempimenti successivi connessi al presente
coniratto. Tl presente contratte, comprensivo di n. 1 allegato soggetto a bollo sin
dall'origine, sconta, altresi, una imposta di bollo pari ad € 208,00, assolta
virtualmente (Autorizzazione Agenzia dellEntrate Prot. 00155500/2014 del
20/11/2014). Ai fini fiscali il contratto viene registrato a tariffa fissa nefla misura
di € 200,00.

CH) PREMESSO

Le parti, come sopra costituite, convengono ¢ stipulano quanto segue:
ART. 1 - La premessa & patto ¢ costituisce patie integrante del presente atto.
ART. 2 — 11 Comune di Napoli affida a A. & C. Private srl il servizio di refexione

scolastica, a.s. 2017/2018, in favore degli alunni dell'infanzia comunali e statali e

A2




delle scuole statali primarie ¢ secondarie di primo grado, nonché del personale
scolastico avente titolo, detla Municipalita 9 — Piarara, Soccavo, in virth della
Delerminazione Dirigenziale n. | del 07/11/2017. L'oggetto del servizio affidato
con il presente confratto ¢ definito, altresi, dai seguenti afti e documenti:
Determinazione Dirigenziale n. 2 del 28/06/2017, richiamata in premessa, bando
di gara, pubblicato ai sensi della normativa vigente, Disciplinare di gara, DUVRI
Allegati Tabelle Dietetiche, Allegato A con l'elenco delle scuole statali e comunali
(tipologia del servizio: scodellamento), Capitolato Speciale d'Appalto - allegaio al
presente atto per formarne parte integrante e sostanziale, offerta tecnica ed offerta
economica, custodite in formato elettronico.

ART, 3 — L'impresa affidataria, come in atti rappresentata, si obbliga al servizio di
cui all*art. 2 che precede.

ART. 4 -- La durata del contrato riferita, ai sensi dell'art. 2 del Capitolaio Speciale
d'Appalto, all'anno scolastico ottobre 2017 - piugno 2018, decorre giusta
Disposizione Dirigenziale richiamata in premessa, dal 13/11/2017, data di effettivo
avvio della prestazione, e termina i 30/06/2018.

Le penalita per I'inosservanza delle prescrizioni contenute nel capitolato speciale
d'appalio sono fissate nell'art. 20 del predettc documento.

ART. 5 - 11 Comune di Napoli, quale corrispettivo di detto appalto, paghera
all'Appaltatore, 'importo massimo presunto di € 994.518,98, comprensivo di oneri
della sicurezza pari a € 24.725,61, oltre TVA, derivante dall'applicazione del
ribasso percentuale offerto in sede di gara, pari al 24% sull'importo a base d'asta.
Detio ribasso percentuale sard applicato, in sede di liquidazione, all'importo
unitario del pasto pari a € 4,64, riferito alle scuole statali e comunali di cui all'AllL

A (con scodellamento).

L% |
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In base a quanto prescritio ali'art. 3 del Capitolato Speciale d'Appalto, I'importo
]nas.simo presunto ha valore indicativo in dipendenza della durata dell'appaito,
della particolare tipologia dell'utenza scolastica (e nello specifico con
riferimento all'effettiva presenza giornaliera degli alunni, alla richiesta
dell'utenza medesima di avvalersi del servizio a domanda individuale oggetto
del presente capitolato, servizio quest'ultimo strettamente correlato alle effettive
esigenze organizzative delle istituzioni scolastiche, derivanti dall'orario
cu_rricu[are da esse adottato e/o modificato secondo qualsivoglia necessita)
nonché della chiusura, soppressione e istituzione delle strutture scolastiche nel
periodo oggetto della durata delPappalto. Pertanto l'aggiudicatatia, nel caso di
ordinativo di pasti in numero inferiore, anchie pari a zero, rispetto alla previsione
di fornitura presunta per ciascun Istituto scolastico di cui agli allegati elenchi, non
potra avanzare alcuna richiesta risarcitoria di nessun genere, neanche di mancato
utile, né potra ricorrere alla risoluzione del contratto.

Le modalita di pagamento scno contemplate all'art. 19 del Capitolato Speciale
d'Appalto.

ART. 6 - Si da atto che la richiesta di informazioni prefettiziz, in capo all'impresa
affidataria e all'impresa ausiliaria, EP SpA, & stata effettuata dal Servizio
contraente, mediante consultazione della Banca Dati Nazionale Unica, in data
07/11/2017. Dalle predette richieste risultano generati rispettivamente 1 seguenti
protocolli: PR _ NAUTG _ Ingresso 0215234 20171107 e PR _ RMUTG _
Ingresso 0389792 20171107, Ii presente contratto viene stipulato, pertanto,
decorsi 30 giorni da detta richiesta, in applicazione dell’art. 92, comma 3, del
P.Lgs 159/2011 e s.m.i., sotic condizione risolutiva e I'Awmministrazione potra

recedere dal contratto, fatto salvo il pagamento del valore dell'appalto gia eseguito.

&



550 si applica anche nell'ipotesi di sopravvenienza di informazione antirafia
dittiva ex art. 92, comma 4, del D.Lgs 159/2011.
T. 7 - L'impresa aggiudicataria dichiara di conoscere in tutto il loro contenuto

tare le clausole di cui all’art. 8 de! Protocollo di Legalita che qui di

o:si-fipottanc e si riapprovano ai sensi dell’art.1341 del ¢.c.:

gqusola n. | - L'Appaltatore dichiara di essere & conoscenza di tutte le norme

ie".d‘ri'i cui al protocollo di legalitd, sottoscritto nell'anno 2007 dalla stazione
éiéénte con la Prefettura di  Napoli, tra ['altro consultabili al sito
W)N(UtghﬁpOli.it, e che gui si intendono istegralmente riportate ¢ di
ame incondizionataments il contenuto ¢ gli effetti.

.c;iqs_ola_l:n. 2 - L'Appaltatore si impegna a denunciare immediatamente alle Forze

Polizia o all'Autoritd Giudiziaria ogni illecita richiesta cli denaro, prestazione o

ra ﬁuﬁliitél ovvero offerta di protezione nei confronti dell'imprenditore, degli
tuali componenti la compagine sociale o dei rispettivi familiari (richiesta di
i, -:pressioni pet indirizzare l'assunzione di personale o l'affidamento di
zmm forniture o servizi a determinate imprese, danneggiamenti, furti di beni
; | 10 di cantiere).

l'a.:n. 3 - L'Appaltatore si impegna a segnalare alla Prefettura l'avvenuta

nalizzazione della denuncia di cui alla precedente clausola 2 e cio al fine di

nsentire.  nell'immediato, da parte dell'Antorita  di  pubblica  sicurezza,
ivazione di ogni conscguente iniziativa.

121 n 4 - L'Appaltatore dichiara di conoscere e di accettare la clausola

ssa che prevede la risoluzione immediata ed automatica del contratto, ovvero
oca dell'autorizzazione al subappalto o subconirazto, qualora dovessero essere

omunicate dalla Prefettura, successivamente alla stipula del conmtratto o

\ B2y
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d’nfﬁt@, informazioni interdittive di cui all'art. 10 del DPR 252/98, ovvero fa
enza d1 ipotesi di collegamento formale e/o sostanziale o di accordi con altre
e:j%.aﬁecipanti alle procedure concorsuali d'interesse. Qualora il contratto sia
‘t'i-p._u-lato nelle more dell'acquisizione delle informazioni del Prefetto, sara
).I—I:CE;t_a* a carico dell'impresa, oggetto dell'informativa interdittiva successiva,
hé u'nz'; penale nella misura del 10% del valore del contratto ovvero, qualora o
0 1%1011 sia determinato o determinabile, una penale pari al valore delle

7ioni al momento eseguite; le predette penali saranno applicate mediante

5 naiica detrazione, da parte della stazione appaltante, del relativo importo dalle

somme. dovute all'impresa in relazione alla prima erogazione utile.

e 'u$;01a :n. 5 - L'Appaltatore dichiara di conoscers e di accettare la clausola
olt-a'ti\(a: espressa che prevede la risoluzione immediata ed automatica del
tto ::owero la revoca dell'autorizzazione al subappalto o subcontratio, in caso
_-'réiterato inadempimento delte disposizion:i in materia di collocamento,
!3.'~SI;C1i1‘eZZEI sul lavoro anche con riguardoe alla nomina del responsabile della
zza?e di tutela dei lavorator in materia contrattuale e sindacale.

"iuSoIé n. 6 - L'Appaltatore dichiara, altresi, di essere a conoscenza del divieto
la stazione appaltante di autorizzare subappelti a favore delle imprese
paml alla gara e non risuliate aggiudicatarie, salvo le ipotesi di lavorazioni

nte specialistiche.

Soila_;di cui al comma 2 delfart. 3 — L'Appaltatore dichiara di essere a

“conoscenza ed accettare la clausola risolutiva espressa che prevede il divieto di

A&



PZ'R.'jSﬁ/‘)S a carico del subfornitore.

AR _ 8~— [impresa affidataria assume tutti gli obblighi di tracciabilitd dei flussi

fin jﬁi_arf di cui all'art, 3 della Legge 13.08.2010 n. 136 e successive maodifiche. La

5 d;@j@tt_a.é,i impegna a dare immediata comunicazione alla Stazione Appaltante ed

T. 9.~ Ai sensi dell’art. 29 del D.Lgs 196/2003 e successive integrazioni il
initore & designato come Responsabile del trattamento dei dati personali per
1D’ t_iiguarda i trattamenti specificati nel seguito di cui & Titclare il Comune di

polii(in se-guito Il Comune).

g‘oﬁ';)"afﬁdati al Fornitore 1 seguenti compiti:

?-I-a; organizzazione, gestione e supervisione di tutte le operazioni di
trrattamento dei dati personali relativi al servizio di refezione scolastica,
- effettuati presso le sedi del fornitore;

Ia organizzazione, gestione ¢ supervisione di fuite le operazioni di
't.l"élttal11e1'1lo dei dati personaii che si riferiscono ai fruitori del servizio di

efezione e di tutti i dati personali di cui il fornitore pud venire in possesso

T
. hé[l’espletameuto del servizio.

otnitore dichiara di essere consapevole che i dati ¢he trattera nell’espletamento
:1caf'ico ricevuto sono dati personali, sensibili o gindiziari e, come tali, sono
:-'ci_:ll‘applicazione del codice per la protezione dei dati personali.

,__i",tc-m:-re dichiara di ottemperare agli obblighi previsti dal Codice per la
i 2i0_r-|':e' dei dati personali e si impegna ad organizzare le operazioni di

attamento affidategli in modo che esse vengano effettuate nel rispetto delle

(O
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osizioni di legge, con particolare riferimento alle norme relative alta adozione

'l]'l;sgl'f: di sicurezza.

1:it'07_.1'2c accetta di adottare le istruzioni eventualmente impartite dal Titolare o
|!;l1_l:egi'-arle nelle procedure gid in essere.

'i”lifdrni'tore riconosce il diritto del Titolare a verificare annualmente la puntuale

esservanza delle norme di sicurezza adoitate.

‘ofnitore si impegna a non utilizzare i dati personali oggetto dei trattamenti

-delegati per altro trattamento se non su richiesta scritta del Comune.
STF F6]711iiore provvedera ad avvisare immediatamente il Titolare di ogni richiesta,

dine o atiivita di controllo da parte del Garante o dell’Autorithd Giudiziaria, ai

'I;Hégli articoli 152 e da 157 a 160 Dlgs 196/2003.

SeIlSI dell’art. 13 del Digs 196/2003, si informa che Il Comune tratterd | dati
nun nel presente contratto esclusivamente per lo svolgimento delle attivita ad
jolf]ﬁ-esse e per I"assolvimento degli obblighi previsti dalle Leggi, dallo Statuto
ta .Rejgolamenti in matetia.

RT:r 1(} - L'impresa affidataria dichiara di essere a conoscenza del contenuto
."d_ell:'jziﬁ. 2 del “Codice di Comportamento dei Dipendenti del Comune di Napoli®,

provato con Delibera di G.C. n. 254 del 24 aprile 2014. integrato e modificato

chi’it-j'era di G. C. n. 217 del 29/04/2017, che rende applicabile il Codice stesso
_ﬂ'pj‘ese fornitrici di beni ¢ servizi e pertanio ne accetta ircondizionatamente il
ll'il;(-:'nuto ¢ gli effetti. Le sanzioni applicabili, in caso di violazione di quanto

sto dal richiamato Codice, sona, ai sensi defl'art. 20 comma 7, quelle previste
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mpresa affidataria ha rilasciato, in sede di partecipazione alia gara,

. ql'ilcﬂiail‘azione resa ai sensi dell'art. 38 del D.P.R. 44572000 con [a quale attesta, ai

_ gétisi':dell‘al't. 17 comma 5 del Codice di Comportamento dei Dipendenti del

1¢-'di Napoli, di non aver concluso contraiti di lavore subordinato o
autg o.in__uj)_' e comunque di non aver attribuilo incarichi a dipendenti di codesta

ministrazione comunale, anche non pil in servizio, che negli ultimi te anni

' _a"}jb'i'aho esercitato poteri istruttori, autoritativi o negoziali per conto della

“Amministrazione comunale in procedimenti in cui la controparie sia stata

ressata e di impegnarsi, altresi, a non conferire ta i incarichi per l'intera durata

deltontraito, consapevole delle conseguenze previste dall'art. 53 comma 16 ter del

s 1 165 del 2001

T _c,on_traft’ti conclusi e gli incarichi conferiti in violazione di quanto previsto dal
"c'dmﬁia'l_éuter dell'art. 53 del D.Lgs. 165/2001 sono nulli ed & fatto divieto ai
.sogg,gtti'.ljl'ivati che 1i hanno conclusi o conferiti di contrattare con le pubbliche

“amininistrazioni per i successivi tre anni con 1'obblige di restituzione dei compensi

u;ii‘lhmﬁ& percepiti e accertati ad essi riferiti.

1'11'-' Le parti contraenti dichiarano di essere a conoscenza del contenuto del
tto ..(l.i Tntegriia”, approvato con Delibera di G.C. n. 797 del 3 Dicembre 2015,
éi{de applicabile il Patto stesso alle imprese partecipanti alle gare ed ai
'.‘_‘sog,gt_etti affidatari e, pertanto. ne accetta incondizionatamente il contenuato e gli
| 't’ﬁnpresa affidataria assume, in particolare, i seguenti impegni: - rendere
Vp‘ropri collaboratori a qualsiasi titolo il Codice di comportamento dei
dcnl: del Comume di Napoli, prendendo atto che il Comune di Napoli ne ha
tito I"accessibilita (ai sensi dell’art. 17, comma 2, del decreio Presidente della

: Rgp_Ltbbliba n. 62/2013) pubblicandoto su! proprio sito istituzionale all’indirizzo

It
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.hplo:/'/wW\&'.comune.nano!i.it: - osservare e far osservare ai  propri
:b:(')r;a:_t;or‘i a qualsiasi titelo, avuto riguardo 4l ruolo e all’attivitd svolta, gl
ighf— d: -_conclotta previsti dal Codice stesso; - riferire tempestivamente al
1_Liﬁé di Napoli ogni illecita richiesta di denaro, prestazione o altra utilita, od
' (:)ﬁ'éil't;l:di protezione, che sia avanzata nel corso dell’esecuzione dell’appalto net

-confronti di un proprio rappresentante, agente o dipendente. 11 suddetto parimenti,

-prefide. atto che analogo obbligo dovrd essere assunto da ogni altro soggetto che

‘f:'j'ver.i_g'z_l, a qualungue titolo, nell’esecuzione del coniratto e che tale obblige non
ginji '@:aso sostitutivo dell’obblige di denuncia all’ Autorita Giudiziaria dei fatti
ers_:@ i quali sia stata posia in essere la pressione estorsiva e ogni altra forma
iI:l:ecita interferenza; - rendere noti, su richiesta del Comune di Napoli, totti i
gamgnti eseguiti e riguardanti il presente contratio, inclusi quelli eseguiti a

.di.intermediari e consulenti. Le sanzioni applicabili, in caso di mancato

lo degli impegni anticorruzione assunti con il Patto di Integrita, sono
-‘LlSSi_O.I.le della fideiussione definitiva, la risoluzione del contratto, I'esclusione
I!é% ﬁi'ocedure di gara/affidamenio indette dal Comune di Napoli ¢ la
cl:ai:‘l(:ié'lla_z'ione dagli elenchi aperti per i successivi tre anni. Il presente Patto di
-tr.r't&'rre le sanzioni applicabili resteranno in vigore sino alla completa
eg Zléfle del contratto.

12’ - Costituiscono parte infegrante e sostanziale del presente contratto,
n_e:- gui non materialmente allegati, i seguerti documenti, che le parti
1ano di ben conoscere ed accettare:

'Determinazione Dirigenziale di aggiudicazions definitiva n. 1/2017;

: -.P'blrizza fideiussoria n. n, 2017/50/2447310, emessa il 09/11/2017 da Reale

'Mutua, fino aila concorrenza di € 132.391,00 e relativa appendice i

12




p.;j_ecisazione :
: Disposizione Dirigenziale n. 8 del 09/11/2017,

_progetto tecnico ed offerta economica.

i ,bbsto con firma digilale, per la regolarita del procedimento, ai sensi dell'art, 10 del
wento per la discipling dei coniratti, per lu parie di conspetenza del CUAG

_i:]LL DIRH(}ENTL DEL SERVIZIO C.ULA.G. - Area Gare Forniture ¢ Servizi
} ‘Doit.ssa Annalisa Cectro

!o Ségrémrr’o Generale rogante ho ricevuto il presente atto che, previa leftura alle
costituite parti, viene da queste dichiarato conforme alle espresse volonta delle
stesse. nonché, acceftato e sottoscritto, previa wccerfamento delle identita
personali, mediante l'utilizzo ed il confrollo di strimenti informatici, vi compresa
'I'apposizione di firma digitale ai sensi del D.Lgs 82/2005 e s.m.i. attestando che i
* certificati di firma dei signori:
“T¥.Dott.ssa Antonietia Di Santo, nata a Napoli il 29/03/1955, quale rappresentante
;del, C omime (della cul identitd sono personalmente certo), identificato dal numero
di S€I ic 061856,
-2) Sig.ra Giovanna Esposito, nata a Napoli il 30/08/1976, quale rappresentante
“dell'altra parte contraente, identificato dal numero di serie 27EA04,
SOHO ¥ aha’z e conformi, giusto quanto risuita dalle verifiche degli Enti certificatori
delle Sfirme digitali medesime.
Letto; confermato e sottoscritto

:pfcsemtante del Comune doit.ssa Antonieita Di Santo
ppresemtante di A. & C. Private syl Sig.ra Giovanna Esposilo
GRETARIO GENERALE dott.ssa Patrizia Magnoni

i3
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CAPITOLATO SPECIALE D'APPALTC
REFEZIQONE SCOLASTICA ANNO SCOLASTICO 2017/2018

CAPO 1
QGGETTO ED AMMONTARE DELL'APPALTO
ART. 1 - OGGETTO DELYL'APPALTO

[l servizio di refezione scolastica del Comune di Napoli, secondo {e esigenze delle strutture scolastiche
aderenti al servizio nell'ambito delle singole municipalita, verra assicurato con due diversi sistemi:

- sistema multirazione con scodellarnento;

- sistema monoporzione con vaschelte monouso.

Il presente Capitolato ha per oggetto:

- la preparazione, il trasporto e la consegna in contenitori multiporzione di circa n. 3.022.686 pasti fresco-
caldi per 'anno scolastico 2017/2018 in favore dei piccoli frequentanti gli asili nido comunali e degli alunni
frequentanti le scuole dell'infanzia statali e comunali e le scunle primarie e secondarie di primo grado statali
cittadine, di cui all'allegate A, nonché del personale statale e comunale avente titolo;

- il supporto operativo al servizio di refezione nelle scuole statali e comunali che effettuano o
scodellamento (cfr. allegato A) : ricevimento del pasti; predisposizione dei pianl destinati all'appoggio e
nulizia degli stessi prima e dopo il consumo; scodellamento e distribuzione dei pasti agli alunni; rimozione
dei rifiuti;

- la preparazione, il trasporio e la consegna in contenitori monoporzione di circa n. 336.456 pasti fresco-
valdi per 'anno scolastico 2017/2018 in favore dei piccoli frequentanti gli asili nido comunali e degli alunni
frequentanti le scuole dell’'infanzia statali e comunali e le scuole primarie e secondarie di primo grado statali
cittadineg, di cui all’allegaio B, nonché del personale statale e comunale avente titolo.

| pasti saranno forniti in conformita a quanto specificato nell'allegato tecnico (tabelle dietetiche standard e
differenziate, ricettario e caratteristiche merceologiche) predisposto con la collaborazione dei competenti
Servizi [SIAN e Servizi Veterinari) del Dipartimento di Prevenzione dell'ASL Napoli 1 Centro.

il presente capitolaio, ispirato ai principi di sostenibilita ambientale e di tutela dei diritti all’istruzione e alla
salute, tiene conto del Decreto del Ministero dell'’Ambiente e della Tutela del Territorio e del Mare del 25
luglio 2011 che contiene i “criteri arbientali minimi %, elaborati nelfambito del PAN GPP, per l'affidamento
del “Servizio di ristorazione collettiva” e per la fornitura di “derrate alimentari”. I} medesimo Decreto
prevede, altresi, l'introduzione di prodotti 1GP, DOP e 5TG come riportato nel Registro delle denominazioni
di origine protette, delle indicazioni geografiche protette e delie specialita tradizicnali e che |a scelta dei
prodotti della pesca pud includere anche quelli provenienti daliacquacoltura biclogica e dalla pesca
sastenibile nel rispetto dei criteri di certificazione del Marine Stewardship Councif (MSC).

£' redatto, inoltre, in conformita a:

o le Linee guida del Ministero delia Salute “Linee di indirizzo nazionale per la Ristorazicne Scolastica”
che pongono l'attenzione sulla valorizzazione di un’ agricoltura sostenibile, sulla sicurezza del
lavoratore e benessere animale, sulla coesione sociale e commercio equo-solidale;

o e Linee guida MIUR 2015 per "Educazione Alimentere e quindi al personale scolastico avente titolo
spetta il pasto conforme, per tipologia, a quello previsto per gli alunni e con grammatura conforme
a quella stabilita per gii alunni delle scuole secondar:e di primo grado;

o le “linee guida per il miglioramento della qualita autrizicnale nella refezicne scolastica” di cui al
Decreto n. 169 del 3.7.2009 della Regione Carnpania.

Il presente capitolato tiene, altresi, conto della detiberazione di G.C. n. 201 del 22.03.2012,

Infine, il Comune di Napoli - in osservanza della Legge Regionale n. 2 dell’1] febbraio 2003 e della Legge
n.123 del 4 luglio 2005 - garantisce I'erogazione dei pasti agli alunni e al personale scolastico con patologie
congenite, metaboliche ed allergiche che necessitino di diste speciali.
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L'appalto avra durata per l'a.s. 2017/2018 a decorrere da ottobre 2017 fino a giugno 2018. le date di
attivazione e di conclusione del servizio pud subire delle variazioni a secondo dei calendari scolastici annui e
delle esigenze del singoli istituti scolastici. Le prestazioni potranno essere avviate nelle more delia stipula
contrattuale.

Al sensi dell'art.106 comma 11 del Codice, il contratto pud essere prorogato per if tempo strettamente
necessario alla conclusione delle procedure necessarie per 'individuazione di un nuovo contraente. In tal
caso il contraente & tenuto all'esecuzione delle prestazioni previste nel contratto agli stessi prezzi, patti e
condizioni o pil favorevoli per la stazione appaltante.

ART. 3 - AMMONTARE DELL'APPALTO

U'importo complessivo dell'appaito ammonta presuntivamente a € 15.740.748,32, comprensivo di oneri di
sicurezza pari a £ 298.959,12, oltre IVA (4%}, per un valore pari a € 15.370.378,24, IVA inclusa.

Detto importo ha valore indicativo in dipendenza della durata dell'appalio, della particolare tipologia
dell'utenza scolastica (e nello specifico con riferimento all'effettiva presenza giornaliera degli alunni, atla
richiesta dell'utenza medesima di avvalersi del servizioc a domanda individuale oggetto del presenie
capitolato, servizio guest'ultimo strettamente correlato alle effetfive esigenze organizzative delle istituzioni
scolastiche, derivanti dall'orario curricutare da esse adottatc e/o mcedificato secondo qualsivoglia necessita)
nonché della chiusura, soppressione e istituzione delie strutture scolastiche nel periodo oggetto della
durata dell'appalto.

Pertanto 'aggiudicataria, nel caso di ordinativo di pasti in numero irferiore, anche pari a zero, rispetto alla
previsione di fornitura presunta per ciascun Istitute scolastico di cut agli allegati elenchi, non potra avanzare
alcuna richiesta risarcitoria di nessun genere, neanche di nrancato utile, né potra ricotrere alla risaluzione
del contratto. Del pari, Paggiudicataria - laddove richiesto dall'Amrministrazione Comunale - sara tenuta a
farnire quantitativi in pib rispetto a quanto prestabilito e comunque nei limiti della capacitd produttiva
giornaliera del centro di cottura e della normativa vigente.

Y

L'appaito & suddiviso in dieci lotti funzionali coincidenti territoriaimente con le zone di competenza dei
Distretti Sanitari dell' A.S.L, Napoli 1 Centro e con le Municipalita, al fine di ottenere un efficace e funzionale
controlio igienico-sanitario, cui peraltro i diversificati Servizi degli stessi Distretti Sanitari sono tenuti.

Detti lotti risultano cost costituiti:

LEYTTS L: Municipalitd 1 “Chiaia - §. Ferdinando - Posillipo” - ClG: 7124674AF8.
Distretto Sanitario 34
Il guadro economico resta cosi determinato:

Tab. 1
N. Pasti|Costo unitario | Costo complessivo al[Oneri  di
presunto |singolo pasto|netio degli oneri di|sicurezza
| posto a base dijsicurezza
gara
jscuole statall e comunali di cull141.312 |€4,64 £ 655.687,68 €£0,09
‘all'all.A
‘scuole statali e comunali di cui!d48.944 €4,21 € 2(36.054,24 £0,08
all'all.B

Totale fornitura presunta di pasti per l'a.s. 2017/2018: n. 190.256 pasti

%)



Fornftura presunta massima giornaliera: n. 1.304 pastl

L'importo complessivo a base d'asta del primo lotto & pari a € 861.741,92, cltre oneri di sicurezza paria €

16.633,60, oltre VA, cosi come determinato nella tab. 1.

LOTTO 2: Municipalitad 2 “ Mercato - Pendino -Awvocata - Montecalvario - 5.Giuseppe — Porto” - CIG:

71245715FA
Distretto Sanitario 31
Tah. 2
N. PastiiCosto uniterio |Costo complessivo al|Oneri  di
presunto |singolo pasto|netto degli oneri di}sicurezza
posto a base di|sicurezza
gara
scuole statali e comunali di cui|396.670 |€4,64 £ 1.840.548,80 €0,05
all’all.A
scuale statali e comunali di cui|37.948 €421 €1%9.761,08 €0,08
Lall'all.B

Totale fornitura presunta di pasti per I'a.s. 2017/2018: n. 434.618 pasti
Fornitura presunta massima giornaliera: n. 3.445 pasti

L'importo complessivo a base d'asta del secondo lotto & pari a € 2.000.309,88, oltre oneri di sicurezza pari a

£ 38.736,14, oltre IVA, cosi come determinato nelia tab. 2.

LOTTO 3: Municipalita 3 “Stella - 5. Carlo all'Arena” - CiG: 7123709€9F

Distretto Sanitario 49

Tab. 3
‘ N. PastiiCosto unitario | Costo complessivo aliOneri  di
presunto |singolo pasto|netto degli oneri dijsicurezza
posto a base di|sicurezza
gara
scuole statali e comunali di cui|237.120 (£4,64 € 1.100.236,80 £0,09
‘zlll'aII.A
scuole staiall e comunali di cui}91.163 €4,21 € 383.796,23 €0,08
all'all.B _
Tatale fornitura presunta di pasti per I'a.s. 2017/2018: n. 328.283 pasti

Fornitura presunta massima giornaliera: n. 3.200 pasti

L'importo complessivo a base d'asta del terzo lotto & pari a € 1.484.033,03, oltre oneri di sicurezza paria €

28.633,84, oltre IVA, cosi come determinato nella tab. 3.

LOTTO 4 Municipalita 4: “S. Lorenzo - Vicaria — Poggioreale” - CIG: 7124414468

Distretto Sanitario 53

Tab. 4
\
! N, PastiCosto unitario| Costo complessivo al|Oneri  di
presunto |singolo pasto|netio degli oneri di|sicurezza
posto a hase di|sicurezza
gara
‘scuole statali e comunali di cui]272.650 [£4,64 € 1.265.096,00 €0,09
all'all.A
‘scuole statali e comunali di cui|33.933 €4,21 € 1412.857,93 €0,08
allall.B




2%

Totale fornitura presunta di pasti per I'a.s. 2017/2018: n. 30€.583 pasti
Fornitura presunta massima giornaliera: n. 3.000 pasti
Limporto complessivo a base d'asta del quarto lotto & pari a € 1,407.953,93, oltre oneri di sicurezza pari a €

27.253,14, oltre IVA, cosi come determinato nella tab. 4.

LOTTC S: Municipalitd 5 “Arenella - Vomero” - CIG: 712457 8BB¥
Distretto Sanitario 47

Tab. 5
: N. Pasti|Costo unitario} Costo complessivo al|Oneri  di
presunto |singolo pastoinetio degli oneri dijsicurezza
postc a base dijsicurezza
gara
scuole statali e comunali di cui|477.294 1€4,64 £2.214.644,16 €0,09
‘all'all.A
.scuole statali e comunali di cui|D €4,21 0 €0,08
all'all.B

Totale fornitura presunta di pasti per I'a.s. 2017/2018: n. 477.294 pastl

Fornitura presunta massima giornaliera: n, 3.080 pasti
Limporto complessivo a base d'asta del guinto lotto & pari a € 2.214.644,16, olire oneri di sicurezza pari a €

42.956,46, oltre IVA, cost come determinato nella tab. 5.

LOTTO 6: Municipalita 6 “ Barra - 5. Giovanni a Teduccio - Ponticelll” C1G: 71239093AE
Distretto Sanitario 32

Tah. 6
N. PastiiCosto unitario| Costo complessivo al|Oneri  di
presunto |singolo pasto|netto degli oneri di|sicurezza
posto a base di|sicurezza
gara
scuale statali e comunali di cui|374.384 |€4,64 £1.737.141,76 €0,09
all'all.A
scuole statali e comunali di cui|88.860 |€4,21 £ 374.100,60 £€0,08
all'all.B

Totale fornitura presunta di pasti per {'a.s, 2017/2018: n. 463.244 pasti

Fornitura presunta massima giornaliera: n. 2.600 pasti
L'importo complessivo a base d'asta del sesto lotte & pari a € 2.111.242,36, oltre oneri di sicurezza pari a €

40).803,36, oltre IVA, cosi come determinato nella tab. 6.

LOTTO 7: Municipalitd 7 “Secendigliano - Miano - 5. Pietro a Paterno” - CIG: 712491 2F5E
Distretto Sanitario 30

Tab. 7
N. Pasti!Costo unitario| Costo compiessiva al| Oneri  di

} presunto |singole pasto|netio degli oneri di|sicurezza

posto a base di|sicurezza

gara
scuole statali e comunali di cui}228.150 £4,64 £ 1.058.616,00 €0,09
~all'all.A
scuole statali e comunali di cui[16.400  |€4,21 £ 69.044,00 €0,08
ali'all.B




Totale fornitura presunta di pasti pre I'a.s. 2017/2018: n. 244550 pasti
Fornitura presunta massima giornaliera n. 2.200: pasti

L'importo complessivo a base d'asta del settimo lotto & pari a € 1.127.660,00, oitre oneri di sicurezza pari a

£ 21.845,50, oltre IVA, cosi come determinato nella tab. 7.

LOTTO &: Municipalita 8 “Chiaiano - Piscinola - Marianella — Scampia” - CIG: 7124432346

Distretto Sanitario 38

Tah. 8
1 N. Pasti|Costo unitario | Costo complessivo al|Cneri  di
presunto |singclo pasto |netto degli oneri di|sicurezza
posto a base dilsicurezza
gara
scuole statali e comunali di cuil334.427 |€4,64 €£1.551.741,28 £0,09
all'all.A
scuole statali e comunali di cui|0 £4,21 £ 0,00 £0,08
lall'all.B

‘"I"otale fornitura presunta di pasti per I'a.s. 2017/2018: n. 334.427 pasti
Fornitura presunta massima giornaliera: n. 3.200 pasti

L'importo complessivo a base d'asta deli'ottavo lotto & pari & € 1.551.741,28, oltre oneri di sicurezza paria €

30.098,43, oltre IVA, cosi come determinato nella tab. 8.

LOTTS 9: Municipalitd 9 “Planura — Soccavo” - CIG: 7124499A8E

Distretto Sanitario 26

I
i
i

l

Tah. 9
N. Pasti|Costo unitario| Costo complessivo al|QOneri  di
presunto |singolo pasto |netto degli oneri dil|sicurezza
posto a bhase di|sicurezza
gara
scuole statali e comunali di cui|274.729 [€4,64 €1.274.742,56 £0,09
all'all.A
scuole statali e comunali di cui|0 €421 £0,00 £0,08
Lall'all.B

Tatale fornitura presunta di pasti per I'a.s. 2017/2018: n. 274.729 pasti
Fornitura presunta massima giornaliera: n. 2.300 pasti

Limporto complessivo a base d'asta del nono lotto & pari a £ 1.274,742,56, oltre oneri di sicurezza pari a €

24.725,61, oltre VA, cosi come determinato nelia tab. 9.

LOTTO 10: Municipalita 10 “Bagnoli — Fuorigrotta” - CIG 7124496815

Distretto S_anitario 45

Tah. 10 N
M. Pastif(:osto unitario | Costo complessivo al|{Oneri  di
presunto | singolo pastonetio degli onerl di}sicurezza
iposto a base difsicurezza
|Bara
scuole -s_vt'atali e comunali di cui|285.960 !'€4,54 € 1.326.854,40 €0,09
all'all.A !
scuole statali e comunali di cui|19.208 §€4,21 € 80.865,68 €0,08

all'all.B

W
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itura-presunta di pasti per l'a.s. 2017/2018: n. 305.168 pasti

=s’u'r'l"ca massima giornaliera: n, 3090 pasti

mplessivo a base d'asta del decimo lotto & pari a € 3.407.720,08, oltre oneri di sicurezza pari a
Itre IVA, cosi come determinato nella tab. 10.

“fascun lotto deve intendersi, comungue, flessibile sia per guantc espressamente previsto al
3/sia a seguito di richiesta di variazioni — da parte dell'Amministrazione Comunale - del
gibhe adottato nelle scuole correlate a motivate sopravvenute esigenze logistico - igienico —
;1t0” nell’ipotesi in cui una scuola, inserita nell’allegato A per lo scodellamento, dovesse
‘del: sérvizio mediante i sistema maoncgorzione, la prestazione dovra avvenire con i costi piewstl
evt’u]tlmo tipo di refezione, senza alcuna pretesa di oneri aggiuntivi,

er. la sicurezza sono stati valutati suila base di rischi interferenti quali quelll legati alla viabilita
alla movimentazione all'interno degli ambienti scolastici.

MRI.ESSIVO PRESUNTG DELL'APPALTO (Comprensive degli oneri per la sicurezza): €
OLTRE LV.A. AL 4%. IMPORTO COMPLESSIVO COMPREMSIVO DI VA, € 16.370.378,24.

CAPO 1
HZIENE DELLA PRODUZIONE
APPROVVIGIONAMENTO E COMSERVAZIONE DELLE DERRATE
MANIPOLAZIONE £ CONFEZIONAMENTO DEGLI ALIMENTI
TRASPORTO E COMSEGNA DEI PAST! ALLE SCUQLE

ERISTICHE TECNICHE E LOGISTICHE DEGL SPAZI E DELLE ATTREZZATURE

la preparazione e il confezionamento dei pasti devono avvenire In strutture dotate di
i-sensi del Regolamento CE 852/2004 (secondo le linee guida di cui alla delibera della Giunta
ioné Campania n. 797 del 16.6.06 ).

aggiudicataria & tenuta, conformemernte alla normativa in vigore - Regolamento CE 852/04 -, a
npiano di autocontrollo, basato sul sistema HACCH, presso il centro di ¢ottura nel quale verranno
bas:ti oggetto del presente appalto.

; éple‘tamento del servizio oggetto dell’appalto, clire af requisiti di legge, & necessario che le
entari abbiano strutture ed attrezzature e quindi potenziality produttiva adeguata al numero
asti previsti per il lotto o pili lotti cui si intende partecipare.

e tecniche e logistiche degli spazi e il layout produttivo devono essere finalizzati all'esigenza
i~ fattori di rischio da contaminazione delle derrate alimentari ed all’'ottimizzazione
vorativa clel personale, considerando gli spazi a disposizione.

ono possedere i requisiti previsti dal Regolamento CE 852/2004.

one-essere sufficientemente ampi per evitare inzombro di attrezzature e di personale addetto;
ssere. dolati di arearione naturale o artificiale per prevenire la condensazione del vapore
i ‘arlle operazioni di cottura e per evitare la formatzione di muffe.

y consentire igiene delle operazioni permettendo il laro regolare svolgimente nei tempi e negli
élﬂb dell'ingresso delle materie prime fino al confezionamento del prodotto finito,

ssicurata una illuminazione naturale o artificiale sufficiente in tutto il centro. Uilluminazione
uniue alterare i colori e I'intensita luminosa nan deve essere inferiore a:

ti i punti di preparazione e d'ispezione degli alimeniti

{o
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&m id_i_l iluminazione posto al di sopra delle derrate alimentari, in qualsiasi fase della preparazione,
Ep_r'-o.t'etto in modo da impedire la contaminazione degli alimenti in caso di rottura oppure
ere ‘utilizzate lampade antideflagranti.

) E STOCCAGGIO

one pasti devono possedere locali o aree distinte :

déposito materie prime non deperibili attrezzato con scaffalature facilmente lavabili e
.DI’;] bancali sollevati da terra per consentire adeguato monitoraggio visivo e procedure di

gorifere (o stanze refrigerate} sufficienti ad assicurare {'immagazzinamento a temperature
[sfe] rilevatore di temperatura in posizione ben visibile,

(REE:DISTINTE PER

‘e confezionamento

zgio: cestini vitto

rredi e di attrezzature, utili alie specifiche preparazioni da svolgere, che siano facilmente lavabili e
€& Fesistenti alla corrosione.

ali_ devono prevedere un numero adeguato di vasche o lavelli distinti per funzioni con
ua a comando non manuale.

ig a'rda I'area o la zona destinata alle diete speciali si fa riferimento alla delibera della Regione
11 del 23/08/2005 (protocolli alimentari ¢ requisiti minimi per la preparazione di pasti

ANES | Al LOCALI Dl PREPARAZIONE

égio-fufensiii pentolame e carrelli

lo stoctaggio dei materiali destinati a venire a contatto con gli alimenti

i jétfa araccogliere gli imballi da utilizzare per il trasporto

i’enz_ione dei prodotti ed oggetti per |a pulizia dei locali e delle attrezzature

e spogliatoi per il personale

@ gli spogliatoi devono essere ben posizionati, ben illuminati, ventilati, adeguati al numero
divisi per sesso, i primi dotati di lavaman: con acqua corrente calda e fredda forniti di
andi non manuali, di distributori di sapone e di asciugamani elettrici o comungue con mezzi

nedelle attrezzature deve essere tale da poter assicurare agevolmente le procedure di pulizia e
d:il monitoraggio visivo di queste ultime.

mmento (temperature negative - temperature positive) della quantita massima della

ne e delle materie prime giornaliere consentendo lo stoccaggio differenziato per genere al fine di
avitare contaminazioni crociate.
£' necessario quindi che:
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yle c_élil_,e_:_fr_i_gorifero siano di cubatura tale da garantire lo stoccaggio dei diversi alimenti in relazione agli
inter_\_ralli:;dil approvvigionamento ed al guantitativi necessari per il humero del pasti richiesti dal ciclo
produttﬁ}b}f i

) le attrezzature per la preparazione e cottura {es. pelapatate, brasiere, cuocipasta, forni, fuochi,
oolpettatrici, -abbattitori) devono, altresi, consentire per capacitd produttiva l'intero ciclo in maniera
continua: ella mattinata per le pietanze a legare fresco-caldo;

y la- fase-di “trasferimento nei contenitori multiporzione nonché la fase di porzionatura e/fo
d'invaschéttamento, laddove previsto, sia per le pietanze calde che fredde deve avvenire nel pit breve
tem{:jﬁ?_kp'osﬂsirbile al fine di garantire il mantenimento delle temperature dismicrobiche; a tal fine le
invaschettatrici devono avere capacita tecniche adeguate;

ynel sistema di distribuzione multiporzione (o scodellamento), T contenitori adibiti al trasporto devono
essere adeguati per numero e tipologia.

Tutte le attrezzature devono essere oggetto di una pianificazione degli interventi di manutenzione per
garantire la piena efficienza e la prevenzione di eventuali inconvenienti.

L'aggiudicataria & tenuta per il proprio centro di cottura ad atiuare tutte le prescrizioni di cui al D.Lgs. 81/08
e successive modificazioni ed integrazioni nonché ad adeguare {'impianto elettrico a norma della L. 46/90 e
5.0M.i..

ART. 6 - PRODUZIONE

la produzione dei pasti deve rispettare le condizioni igieniche previste dalla normativa vigente e deve
garantire la prevenzione da contaminazione da agenti biologici, chimici e fisici mediante il controllo di tutte
le fasi della produzione secondo il regolamento CE n.852/2004 e deve essere assicurata la rintracciabilita dei
orodotti di origine anirnale e vegetale.

La ditta 'aph'altante deve rispettare quanto indicato dal capo Il artt.3, 4 e 5 del Reg, CE 852/2004, per quanto
attiene alle proprie competenze.

La ditta ha,-inoltre, I'obbligo di redigere un Piano di Autocontrolio per la preparazione dei pasti differenziati
oer soggetti affetti da celiachia ed intolleranze alimentari, cosi come approvato dalla Giunta Regionale con
Duliberazione n° 2163 del 14/12/2007.

ANALISI DEI PERICOLI E PUNTI CRITICI DI CONTROLLO
L2 ditta appaltante deve predisporre procedure basate sui principi del sistema HACCP:
o) ideritif_i_t_ére ogni pericolo prevenuto, eliminato o ridotto a livelli accettabili;

B} identificare’i' punti critici di controllo nella fase ¢ nelle fasi in cui i controllo stesso si rileva essenziale per
prever]ir_éfc}-;eliminare un rischio o per ridurio a livelli accettasili;

x} stabilire’hei punti critici di controllo i limiti critici che differenziaro Iaccettabilita e 'inaccettabitita ai fini
della prevenzione, eliminazione o riduzione dei limiti identificati;

3) stabil'i:r'é;:e‘d applicare procedure di sorveglianza efficacia nei punti critici di controllo;

g) stabilire le azioni correttive da intraprendere nel caso in cui dalla sorveglianza risulti che un determinato
aunto critico non & sotto controlio;

) stabilire'le procedure, da applicare regolarmente, per verificare 'effettive funzionamento delle misure di
cui alle lettére da a) ad e);

¥) pred:ispo:_jrre documenti e registrazioni adeguati al fine di dimostrare I'effettiva applicazione delle misure
di cui dlle lettere dalla a) alla f).

La ditta aggiudicataria, tenuta a valutare la soddisfazione dell’utenza relativamente a gradimento del
" servizio nel suo complesso (puntualita, cortesia, igienicitd, gradimento dei pasti, etc.) da parte dei

L2
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destinatari, secondo il sistema di rilevazione adottato, dovrad comunicarne i risultati allAmministrazione
Coml'{hale-jentro iI 30 giugno 2018.

( ,"Eo Iavoratlvo per il servizio oggetio del presente appalto
Nella deﬁcrlzmne del layout produttive andranno specificate tutte le operazioni di pianificazione delle
diverse: a_tt|_\nta lavorative necessarie alla preparazione dei pasti del giorna indicando il personale che viene
utilizzato in: ogni fase. in detta descrizione dovranno essere considerate le eventuali criticitd presentate dai
focali el SQIu:z'ioni adottate per tenere sotto controllo tali criticita.

1 dranno indicate le seguenti operazioni:

1. mowmentazmne e prelievo delte materie prime dal magazzino con indicazione dei quantitativi e la loro
destmazmne

2 mondatura ‘@ preparazione delle materie prime;

3. cottura

tur"a ed invaschettamento/ porzionatura e confezionamento in contenitori multiporzione.
inoltre nel’layout- dovra essere valutata la produzione in base alla capacitad produttiva tenendo conto dei
seguenti.parametri:

. rnet‘r@j_'.d_uéﬁdr:o'_/ pasto con distribuzione congrua delle diverse aree di preparazione;

- attrezzature per numero e capacita, tenendo conto dei quantitativi di derrate alimentari da impiegare per
‘a produ one. 'de-l pastl come da grrammature prev:qte

Ll.ss"mflsolimfom ED APPROVVIGIOMAMENTO DERRATE E LORO CARATTERISTICHE TECNICHE

ali abbrc’m\_}igionamenti defle derrate alimentari devono avvenire nel rigoroso rispetto della disciplina
stabiii'i"a al par- 5.3.1 dell'all. A al Decreto dell'Ambiente del 25/7/2011 e la lista fornitori dovra essere
presente ‘presso il centro di cottura come richiesto dalle norme vigenti in materia.

i fornitor elle derrate alimentari devono garantire la conformita dei prodotti richiesti per la preparazione
dei pa elatwamente a[le carattensttche merceologlche 'lllagate al presente cap:toiato

\,omunu,az;r_on'e n.4 della Commissione al Consiglio Europao del 29/11/99 (_OIVI 1999/619 e dall’allegato 1
della; R|suluzmne A8-0207/2006 sono da ritenersi idonei.

Tutte le: i*natene prime che in fase di approvigionamerto non soddisfino le condizioni di trasporto,
ntlchettdtura e altro dovranno essere rifiutate e registrate come non conformi.

_appmvwgmnamento delle derrate deve essere fatto con una frequenza pianificata in relazione alla
produzione.in modo da eliminare i rischi conseguenti atla giacenza di un’eccessiva guantith di merce e, nel
contempag;-, assicurare l'acquisto di generi alimentari di pitt recente produzione. Devono essere
tassativamente’ esclusi alimenti geneticamente modificati; i previsti prodotti di origine biologica devono
assere i possesso delle certificazioni di cui al Regolamento CE 834/2007 e relativi regolamenti attuativi.
DOP & IGP devono provenire da fornitori che operanico obbligatoriamente allinterno del regime di
cmtmllo B certlflcazmne previsto dai regolamenti CE 510/2006, 1898/2006 e 509/2006 e successive
’I’]Odlfl(.aZIin. Per i pradotti locall a KM 0 va certificata la loro pravenienza; a tal fine la rintracciabifita di
filiera ed il possesso dei requisiti di territorialita dovranno essere garantiti a mezzo di certificazione di
tracciabilita del prodotto alimentare.

La d_ittaua"ggiudica'taria deve essere in grado di documentare la rissondenza di tutti i prodotti ai requisiti
richiesti.attraverso schede tecniche ¢i prodotto in grado di esplicitarne tutte le caratteristiche.
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L'aggiudicatario, altresi, dovra elencare - in conformita al punio 5.5,1 del D.M25.07.2011 e s.m.i. - in un
rapporto semestrale tipi, quantita dei prodotti alimentari, metodi di produzione ed origine dei prodoiti
acquistati per la commessa, alleganido documentazione appropriata. Dovra dichiarare, inoltre, la quantita
-approssimativa di prodotti alimentari non consumati nel corso del periodo e le misure intraprese per ridurre
tali quantita.

STOCCAGGIO DEGLI ALIMENTI

I magazzini e le celle frigorifere devono essere tenuie in perfetto stato igienico. Gli imballaggi (carta, cartoni,
cassette in legno, ecc.) delle derrate deperibili e non deperibili cdevono essere tenuti fuort dai locali di
preparazione e produzione. Le carni, le verdure, i salumi e i formaggi, i prodotti surgelati devono essere
conservati in celle frigorifere distinte per tipologia e secondo le temperature di conservazione idonee efo
cogenti. | prodotti cotti e abbattuti e guelli refrigerati devono essere conservati e convenientemente coperti
in appaosita cella frigorifero ad una temperaturatra+ 1° e + € °C.

MANIPOLAZIONE E COTTURA

Tutte le operazioni di manipolazione e cottura degli alimenti devono mirare ad ottenere standard elevati di
gualita igienica, nutrizionale e sensoriale,

I metodi di scongelamento devono essere pianificati ed adeguatamente maonitorati per minimizzare il
tempo di permanenza del cibo nell'intervalio di temperatura pericoloso e prevenire le contaminazioni
¢rociate.

Tutte le operazioni che precedono la cottura devono avvenire in mattinata. E' ammessa la preparazione
anticipata di alcune ore per alcune derrate che necessitino di tale procedura, purché dopo la cottura
vengano raffreddate con l'ausilio dell’abbattitore rapido di temperatura, poste in recipienti idonei e
conservate in frigorifero ad una temperatura compresa tra + 1° e + 6°C. Gli alimenti sottoposti a tale
trattamento possono essere gii arrosti e le verdure cotte. Tali preparazioni vanno descritte, cosl come tutte
fe altre, nel piano di autocontrolio.

Ogni operatore deve essere in grado, per formazione, di eseguire le operazioni di preparazione secondo Ia
carretta applicazione delle G.M.P. Devonoc essere rispettate le norme di igiene della persona e dei
comportamenti. A tal fine il personale deve ricevere specifica formazione per evitare comportamenti
scorretti causa di contaminazione crociata.

lLa preparazione delle diete speciali, al fine di garantire la sicurezza di tali prodotti, deve avvenire in un
locale o in area funziohale appositamente dedicata. Deve essere inoltre implementato specifico diagramma
<i flusso per la preparazione delle pietanze con I'individuazione del rischio derivante dalla contaminazione
da ingredienti impropri nelle diverse fasi di produzione.

In cucina devono essere verificate le etichette sia dei predotti dietetici speciali, che degli altri prodotti
utilizzati per la preparazione dei pasti, sopraftutio per escludere la presenza delle sostanze vietate,
contenute come ingredienti o additivi.

Nell'organizzazione del lavore potrebbe assere opportuno differenziare i tempi di preparazione {per evitare
la contaminazione crociata).

MODALITA™ DI ESECUZIONE DEL SERVIZIO con sistena multirazione

La preparazione, la cottura e la suddivisione dei pasti devona avvenire presso il centro di cottura della ditta
agigiudicataria utilizzato per il servizio oggetto dell’appalto.

| pasti appena cucinati devono essere confezionati in appositi contenitori multiporzione - che dovranno
rispettare le norme di legge - atti al trasporto dei pasti. Tili contenitori dovranno essere igienicamente
idonei e isotermici per il mantenimento delle temperature idonee per la sicurezza microbiologica dei cibi
fino alla distribuzione dei pasti. Detti contenitori davranno, altresi, essere di dimensioni tali da poter essere
direttamente utilizzatl nella fase di scodellamento presso le scuole che deve avvenire nel pill breve tempo
oossibile.

Ciascun contenitore deve essere contrassegnato con un falloncino adesivo con impresse le indicazioni di
seguito elencate:

yragione sociale della ditta produttrice e indirizzo

10
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ydenominazione della pietanza contenuta

»capacita in litri del contenitore/ numero di porzioni contenute

ydata di preparazione

yindicazione della destinazione del pasto (scuola dell'infanzia o primaria o secondaria)

La Ditta aggiudicataria provvedera, con onere a proprio carico, alla fornitura degii utensili e delle
attrezzature necessarie per lo scodellamento. Gli stessi devono essere tarati per il rispetto delle
sorzionature nonché per garantire le grammature previste e devong pervenire adeguatamente sanificati e
protetti. Sard, invece, compito deile famiglie provvedere alla dotazione giornaliera di tovaglietta di
appoggio,. tovagliolo, piatti, posate e bicchiere in materiale riutilizzabile da riportare a casa per la
necessaria sanificazione. La ditta fornira, inoltre, i carrelli da wutilizzare per lo scodellamento e la
distribuzione delle vivande nei refettori o sul piano dove insistone i punti di consumazione.

La ditta aggiudicataria provvederad con proprio personale ariche alla porzionatura e distribuzione all’utenza
oresso i terminali di consumo, seguendo scrupolosamente le herme igienico-comportamentali.

Dovranno essere rispettate le seguenti modalita di scodellamento previsto a carico delle ditta:

- lo scodellamento avverrd nel locale refettorio o, in mancanza, neflo spazio antistante i punti di
consumazione;

- la distribuzione dovra avvenire al tavolo solo in presenza degli utenti.

La ditta aggiudicataria deve provvedere quotidianamente ad espletamento del servizio al ritiro, pulizia e
sanificazione dei contenitori isotermici e di ogni altro utensile utiizzato dalla stessa per la distribuzione e il
consumo dei pasti.

MODALITA' DI ESECUZIONE DEL SERVIZIO) con sistema monoporzione

Nel caso incui per particolari situazioni legate anche alf'organizzazione scolastica o per le diete speciali il
servizio venga effettuato con il sistema delle monoporzioni, | pasti appena cucinati devono essere
confezionati in vaschette termosaldate monouso per alimensi.

La ditta aggiudicataria & obbligata acl una attenta e scrupolosa osservanza delle norme di igiene durante la
fase di confezionamento, nonché a mettere in atto le procedure per il mantenimento termico delle
pietanze.

Tutte le operazioni di invaschettamento e di assemblaggio dei contenitori devono essere fatte nel pili breve
tempo possibile per garantire il mantenimento delle temperature dismicrobiche,

Le vaschette devono rispondere ai requisiti stabiliti dalle normative vigenti relative ai materiali destinati a
venire a contatto con gli alimenti (Legge 283/62, cosi come modificata dal DPR 23.08.82 n. 777 ; D.M.
21.03.73 e sue modifiche ed integrazioni; D.lgs 27.01.92, n.108, Reg. CE n. 1935/04 e Rep.CE n.1895/05).
Le vaschette devono essere biodegradabili e compostabili i conformita alla norma UNI EN 13432:2002. La
ditta aggiudicataria dovra fornire certificati di prodotto che attestino la conformita a tale norma. Il filrm
biodegradabile ricoprente deve avere la caratteristica tecnica di aderire adeguatamente alla vaschetts, in
modo tale da evitare la fuoriuscita del contenuto e del vapore che potrebbe compromettere l'integritd della
stessa.

Ciascuna vaschetta deve essere contrassegnata con un talloncino adesivo con impresse le indicazioni di
seguito elencate:

yragione sociale della ditta produttrice e indirizzo

¥ denominazione della pietanza contenuta

ydata di preparazione

} indicazione della destinazione del pasto (scuola dell'infanzia o primaria o secondaria)

Le vaschette contenenti diete differenziate devono essere contrassegnate da talloncino di colore diverso da
quello della dieta standard con impresse le indicazioni di seguito elencate:
_yragione sociale della ditta produttrice e indirizzo

)
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yelementi identificativi del destinatario nel rispetto delle norme in materia di protezione dei dati personali e
sens_ibi_li an
)nofhe_'d_é"ia scuola, classe e sezione (allo scopo di poter individuare in modo univoco il destinatario della
dieta differénziata)

yindividuazione dieta speciale contenuta

)cie_nomiliézione della pietanza contenuta

ydata di preparazione

Per quanto attiene le diete differenziate, i prodotti preconfezionati, qualora 'unita da distribuire non riporti
sulla stessa le indicazioni di cui alla confezione, devono essere adeguatamente riportate le diciture e
con‘traSseg’rjate per il tipo di patologia a cui sono destinati.

Per aIcuhe diete differenziate potrebbe essere necessario prevedere contenitori secondo le esigenze
certificate’ per differenti allergie.

t'aggiudicataria, inoltre, ferme restando le indicazioni di cui innanzi e quanto detto per le diete
differenziate, dovra riportare su tutte le vaschette stemmaz del Comune di Napoli e la dicitura come di
seguito:

e - M'/Eib
COMUNE DI NAPOLI
MUNICIPALITA’ ...

Le vaschette monodosi contenenti | pasti e le diete differenziate, una volta confezionate, dovranno essere
immesse in appositi contenitori isotermici al fine di assicurare il mantenimento delle temperature idonee
per la sicurezza microbiologica dei cibi. 1 contenitari utilizzabili devono essere igienicamente idonei e
sanificabili. Gl stessi dovranno essere ritirati quotidianamerie ad espletamento del servizio.

Sara compito delle famiglie provvedere alla dotazione giornaliera di tovaglietta di appoggio, tovagliolo,
piatti, posate e bicchiere in materiale riutilizzabile da riportare a casa per la necessaria sanificazione.,

CONDIZIONI GENERALI

La ditta ha l'obbligo di prestarsi in ogni tempo aile prove alle quali I'Amministrazione intenda sottoporre i
oasti e e derrate alimentari da impiegare o impiegate per gli stessi e tutte le spese, ivi comprese quelle di
asecuzione, cederanno a carico della ditta medesima.

La ditta, altresi, per rispettare le finalitd di cui al D. Lgs 114/2006 e garantire linformazione ai consumatori,
deve consegnare, pressa ogni terminale di consumo, una lista degli ingredienti utilizzati per la preparazione
delle singole pietanze.

La ditta aggiudicataria dovra fornire una dotazione minima - quantificabile in 5.000 pezzi cadauno - di
tovagliette, tovaglioli, piatti, bicchiere e tris di posate monouso in materiale biodegradabile e compostabile
da ripartire tra le scuole del lotto di aggiudicazione per consentire alle stesse di far fronte ad eventuali
emergenze. Sara cura della ditta far rilasciare da ciascuna scuola attestazione di avvenuta consegna di detto
materiale con la relativa guantificazione che andrd trasmessa al Servizio Attivith Amministrative della
Municipalita di compelenza.

Alla fase di confezionamento - in conteniteri multiporzione o in vaschette monoporzione -  deve seguire
rapidamente quella di trasporio presso le singole scucle con mezzi conformi alle normative vigeni,
L"aggiudicatario deve utilizzare mezzi di trasporto a basso impatto ambientale per il trasporto delle merci,
quali veicoli almeno euro 4, vetture ibride ecc.
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Uimpresa aggiudicataria deve farnire una Scheda dei mezzi di trasporto utilizzati, sottoscritta dal legale
rappresentante, che riporti le seguent! indicazioni: ia tipologia e il numero dei mezzi di trasporto utilizzati; 1a
targa dei mezzi di trasporto e copia delle carte di circolazione. Eventuali variazioni andranno
tempestivamente comunicate.

£' fatto obbligo di mantenere gli alimenti alle temperature idonee per la sicurezza microbiologica dei cibi. Si
deve prevedere la sanificazione dei mezzi di trasporto al fine di evitare insudiciamento o contaminazione
crociata.

il tempo di percorrenza di ogni singolo mezzo di trasporto, dal centro di produzione pasti all'ultimo edificio
scolastico.raggiunto dal mezzo, non deve essere superiore a 40 minuti.

1l trasporfd dei pasti deve essere, quindi, accuratamente pianificato per ogni singolo automezzo onde
garantire 1a'salubritd e gradevolezza degli alimenti.

al fine di consentire il regolare svolgimento delle attivitd didattiche, it numero degli autofurgoni deve
risultare tale. da assicurare la consegna presso le scuole nel peno rispetto delle fasce orarie sotto
specificate:

» asilo nido e scuola dell'infanzia dalle ore 11,45 alle ore 12,15
= scuola primaria dalle ore 12,00 aile ore 12,30
¢ scuola secondaria di primo grado dalle ore 12,15 alle ore 12,45

U'mventuale anticipo o posticipo rispetto al tempi indicati comportera I'applicazione di sanzioni pecuniarie,
tome prescritto al successivo art. 20, a carico della ditta inadempiente.

La consegna deve avvenire al piano su cui insistono i punti di consumazione: aule scolastiche o refettorio.
Alla consegna dei pasti dovrd essere fornito alla scuola l'elenco del numero dei pasti complessivi,
specificando il numero e la tipoiogia delle diete speciali. Detto elenco servira per la verifica, al momento
della consegna, della conformita per numero e tipologia dei pasti da parte del referente mensa o suep
delegato. Lo stesso dovrd essere redatto in duplice copia di cui una restera agli atti della scuola e Valtra agli
atti della ditta.

Presso ciascuna scuola ove venga effettuato il servizio con consegna in contenitori multiporzione dovra
essere assegnato un adeguato numero di operatori della ditta addetti allo svolgimento delle seguenti
attivita: predisposizione dei piani di appoggio; ricevimento, scodellamento e distribuzione dei pasti; pulizia
dei piani di appoggio prima e dopo il consuma con F'uso di mezzi propri, detersivi e materiali di pulizia;
gastione differenziata dei rifiuti.

Il numero degli addetti deve intendersi “adeguate” quando sia tale da garantire la qualita del servizio e la
consumazione del pasto in un arco di tempo tale da non sovrapporsi e/o interferire con le attivita didattiche
pomeridiane, garantendo comunque un rapporto medio giornaliero di 1 addetto ogni 50 utenti/pasti. La
distribuzione degli addetti pud essere pianificata e motivata in maniera differente a seconda di particolari
variabili quali ad esempio le singole logistiche scolastiche, l2 tipologia di tecnica di distribuzione, I'eta degli
alunni., 7

A refezione ultimata, la ditta dovra provvedere alla rimozione dei rifiuti prodotti avendo cura di
differenziare gli stessi.

ART.9 - PERSONALE DIPENDENTE DELLA DITTA

Il Responsabile del centro di cottura & tenuto ad attuare un programma di formazione per consentire al
personale di conformarsi alle condizioni di produzione igienica adottate neliz struttura di produzione.

I personale del centro di cottura addetto alla preparazione ed alla distribuzione deve essere
numericamente adeguato alta produzione dei pasti richiesti.

I3
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Per ogni turno di lavoro per il ciclo di preparazione (senza calcolo ore per la distribuzione) il monte ore per
un numero di pasti giornalieri oltre 1000 & di 40 ore + 6 ore/200 pasti in pil. Tale monte ore va riferito
esclusivamente alle figure del Responsabile della programmazione del centro cottura, di cuoco, aiuto cuoco
e addetti mensa.

Mell'organico, oltre al Responsabile, deve essere comungue assicurata la presenza di almeno due cuochi di
cui uno dedicato alla preparazione dei pasti differenziati e due ajuto cuochi.

Tutto il personale deve possedere adeguata specializzazione, deve essere formato — secondo il Decreto
Dirigenziale della Regione Campania 46/2005 - al compito che svolge e, pertanto, risultare qualificato per gli
incarichi specifici. '

Il personale impegnato nel servizio di ristorazione e nelle attivitd di supporto deve essere in possesso
delPattestato di formazione secondo quanto previsto dal predetto Decreto Dirigenziale della Regione
Campania 46/2005, che prevede un percorso formativo differenziato a seconda defla mansione lavorativa
svolta. _

Inoltre dovra essere documentata il percorso di formazione specifica ai sensi dell’autocontrollo.

Ciascuno deve curare l'igiene personale ed indossare apposito vestiario.

II' personale dovra essere dotato di idonei copricapi, giacche, grembiuli hianchi e di quant'altro
igienicamente necessario da indossare durante 'espletamento del servizio e dovra svolgere sempre i servizi
per i quali & stato formato.

Opni divisa deve essere completata con un chiare elemento indicativo dell'uniti lavorativa (nome delia ditta
nonché nome e qualifica del dipendente),

£’ opportuno specificare le qualifiche e te mansioni di altre figure professionali operanti a supporto del
servizio.

La Ditta aggiudicataria & tenuta alla scrupolosa osservanza delle leggi vigenti in materia di assunzione di
personale, di assicurazione obbligatoria verso ghi infortuni, di igiene sul lavore ed in materia assistenziale e
arevidenziale,

Il personale tutio deve essere inquadrato e retribuito nei corrispondenti livelli contrattuali nazionali di
lavoro che disciplinano il settore e per lo stesso devono essere regolarmente versati i contributi
arevidenziali ed assistenziali.

Il personale utilizzato per la preparazione e consegna dei pasti direttamente presso le scuole nonché quello
utilizzato per | compiti di supporto dowvra, inoltre, essere assicurato dalla ditta da cui dipende sia per
aventuali infortuni che allo stesso dovessero capitare durante la permanenza presso la scuola, e cid non
sulo in dipendenza della prestazione lavorativa, che per responsabilita civili verso terzi a copertura di ogni
rischio connesso al servizio ed in ragione dello stesso, intendendosi di fatto "Amministrazione Comunale
esclusa da qualsiasi giudizio e con rivalsa di tutte le spese corseguerti alla instaurazione della lite.

La ditta aggiudicataria fornirh — prima dell'inizioc della fornitura e, in ogni caso, a richiesta
dell’Amministrazione - I'efenco nominativo del personale in servizio con le relative qualifiche nonché quello
del personale impegnato presso ciascuna scuola per le attivicd di supporta.

PAmministrazione siriserva il diritto di chiedere aila Ditta la sostituzione del personale impegnato presso le
scuale ritenuto non idoneo al servizio per seri e comprovati motivi. In tale caso la Ditta provvederd a quanto
richiesto senza che cid possa costituire motivo di maggiore onere per I'Amministrazione Comunale. Tale
sostituzione dovra avvenire entro dug giorni dalia richiesta scritta.

ART.10 - CONDIZIONI PARTICOLARI DELLAPPALTO

Le ditte aggiudicatarie sono tenute alla preparazione di diete differenziate, olire quelle gia codificate e di cui
alle allegate tabelle, per patologie e/o intolleranze alimentari certificate o altro che verranno comunicate
dal competente Servizio Comunale.

In occasione di gite scolastiche o visite cutturali, su richiesta della Scuola, Faggiudicataria & tenuta a fornire,
in sostituzione del pranzo del giorno, il ment freddo-cestino .
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Per situazioni imprevedibili e contingenti che dovessero determinarsi presso le Istituzioni Scolastiche, andra
parimenti fornito il menu freddo-cestino previa specifica autorizzazione del Dirigente del competente
Servizio .

Il men freddo dovra essere conforme, per peso e composizione, a quanto indicato in allegato.

La mancata osservanza della procedura é oggetto di sanzione a carico della ditta inadempiente .
U'Amministrazione Comunale si riserva la facolta di apportare variazioni alle tabelle dietetiche per motivate
esigenze rapportate anche alla fascia d'eta dei soggetti fruitori. Per particolari esigenze momentanee ed
individuali_pud essere, altresi, richiesta la sostituzione del pasto previstc per la giornata con il “menl
bianco” di cui all'allegata tabella .

Soltanto per contingenti necessita, e su richiesta adeguatamente motivata da parte della ditta, si potra
arovvedere all'eventuale sostituzione temporanea di una o pitl pietanze previste nella tabella dietetica. Tale
sostituzione dovra essere preventivamente autcorizzata dal Dirigente del competente Servizio, fermo
restando’ che gli alimenti sostituiti devono, comunque, essere fra quelli previsti espressamente nelle
aredeite tabelle dietetiche.

La mancata osservanza della procedura & oggetto di sanzione a carico della ditta inadempiente.

CAPO I
REGOLAMENTAZIOME E DISCIPLINA DELLUAPPALTO

ART. 11 ~ AGGIUDICAZIONE DELL'APPALTO

La stazione appaltante, verificato i possesso dei requisiti generali e speciali in capo al soggetto individuato
nella proposta di aggiudicazione e acquisita la documentazione di cui sopra, procede all'aggiudicazione.
{'aggiudicataria resta vincolata fin dall'aggiudicazione nei confronti dell'Amministrazione all'osservanza
delle norme contrattuali, con l'impegno a stipulare il contratto definitivo alla data che le verra comunicata
dall'’Amministrazione stessa, in seguito al quale si intendera perfezionato il vincolo contrattuale tra le parti
ad ogni effetto di legge. Pertanto 'Amministrazione Comunale non sard vincolata se non dopo il
perfezionamento dell'atto finale.

La stazione appaltante si riserva, nelle more della stipula del contratto, di richiedere I'avvio della fornitura
ner motivi di necessitd ed urgenza secondo guanto previsto dalt'art.32 comma 8 del D.Lgs. 50/2016 e s.m.i..
In tale ipotesi, all'atto dell'autorizzazione all'esecuzione della fornitura, 'aggiudicatario dovra presentare la
garanzia definitiva ai sensi dell'art.103 del D.Lgs 530/2016 € s.m.i..

ART 32 - STIPULA DEL CONTRATTO

Divenuta efficace 'aggiudicazione, I"Amministrazione procedera alla stipula del contratio secondo quanto
stabilito dall'art.32 del D.Lgs 50/2016 e s.m.i.

A garanzia dell'esatto adempimento degli obblighi assunti a seguito dell'aggiudicazione dell'appalto, 1a ditta
aggiudicataria, prima della stiputa del relativo contratto, dovra ccnsegnare alla stazione appaltante cauzione
definitiva ai sensi dell'art. 103 del D.Lgs 50/2016 e s.m.i..

Nel caso la suddetia garanzia venisse utilizzata e guindi ridotta, per effetto di applicazioni di penali o
risarcimenti in favore del Comune, la ditta & tenuta al raintegro, entro venti giorni dalla richiesta del
Comune, nella misura pari alla riduzione della garanzia stessa ed in proporzione alle obbligazioni ancora da
ademmpiere,
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Qualora si addivenisse alla risoluzione del contraito, il soggetto garante & obbligato a versare
immediatamente l'importo per il quale & stata prestata la garanzia, su semplice richiesta scritta del Comune.
Lo svincolo della cauzione avverra in base alle disposizioni vigenti in materia e, in particolare, lo svincolo
totale e definitivo alla scadenza del rapporto contrattuale, previo accertamento dell'esatio e puntuale
adempimento di tutte le obbligazioni assunte con il contratto.

ART. 14 - CLAUSOLE CONTRATTUAL] PER FORNITORI

1. Al sensi- dell’art. 29 del D.Lgs 196/2003 e successive integrazioni il Fornitore & designate come
Responsabile del trattamento dei dati personali per guantc riguarda i trattamenti specificati nel seguito di
cui € Titolare il Comune di Napoli {in seguito Il Comune).

2. Yengano _éf'fidati al Fornitore i seguenti compiti :

a.la organizzazione, gestione e supervisione di tutte le operazioni di trattamento dei dati personali relativi
al servizio di refezione scolastica, effettuati presso le sedi del fornitore;

o .la organizzazione, gestione e supervisione di tutte le operazioni di trattamento dei dati personali che si
riferiscono ai fruitori del servizio di refezione e di tutti i dati personali di cui il fornitore pud venire in
possesso nell’'espletamento del servizio.

3. Il Fornitore dichiara di essere consapevole che i dati che trattera nell'espletamento dell’incarico ricevuto
sono dati personali, sensibili o giudiziari e, come tali, sono soggetti all'applicazione del codice per la
orotezione dei dati personali.

4. 1l Fornitore dichiara di ottemperare agli obblighi previsti dal Codice per la protezione dei dati personali e
si impegna ad organizzare le operazioni di trattamento affidategli in modo che esse vengano effettuate nel
rispetto delle disposizioni di legge, con particolare riferimento alle norme relative alla adozione delle misure
di sicurezza.

5. Il Fornitore accetta di adottare le istruzioni eventualmente impartite dal Titolare o di integrarle nelle
aracedure gia in essere,

6. Il Fornitore riconosce il diritto del Titolare a verificare annualmente la puntuale osservanza delle norme di
sicurezza adottate.

7. Il Fornitore si impegna a non utilizzare [ dati personali oggetto dei trattamenti delegati per altro
trattamento se non su richiesta scritta del Comune.

8. Il Fornitore provvedera ad avvisare immediatamente il Titolare di ogni richiesta, ordine o attivita di
zontrollo da parte del Garante o dell'Autoritd Giudiziaria, ai sensi degli articoli 152 e da 157 a 160 Dlgs
196/2003.

9. Ai sensi dell’art. 13 del Digs 196/2003, si inforrma che H Camune trattera i dati contenuti nel presente
contratto esclusivamente per lo svolgimento delle attivitz ad esso connesse e per l'assolvimento degli

obblighi previsti dalle Leggi, dallo Statuto e dai Regolamenti in materia.

ART.15 — CLAUSOLA CONTRATTUALE SULLA TRACCIABILITA DEI FLUSSI FINANZIAR]

U'appaltatore assume gli obblighi di tracciabilita dei flussi finanziari di cui alla legge n. 136 del 13.8.2010 ai
sensi dell'art. 3, comma 8 della legge stessa.
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ART 16 - RICHIESTA PASTI

La richiesta di pasti, nell'ambito di ciascun lotto, & commessa all'assuntore, mediante ordinativo scritto, dal
Dirigente del Servizio competente ed & vietato nel modo pit assoluto all'assuntore di dar corso a richieste di
forniture in esecuzione di ordinativi non emessi dal predetto Dirigente.

Le ditte sono tenute, sempre in esecuzione di ordinativo emesso dal Dirigente del Servizio competente, ad
assicurare 1a fornitura di pasti anche in favore di scuole non inserite net lotti perché richiedenti il servizio di
refezione successivamente all'espletamento della gara, nei 'miti del quantitative massimo stimato dej pasti
e della capacita produttiva del centro di cottura.

Il numero dei pasti fresco-caldi destinato alle scuocle facenti parte di ciascun lotto verra comunicato alle
aggiudicatarie direttamente dai dirigenti scolastici, in rapporto alla effettiva presenza giornatiera degli
alunni, entro e non oltre le ore 09.15 di ogni giorno di erogazione, nei limiti dell'ordinativo di massima, a
mezzo fax , fonogramma o per posta elettronica.

£' vietato nel modo pil assoluto all’assuntore di dar corso a richieste non contemplate nelf'ordinativo di cui
al presente articolo, se non previa autorizzazione del Dirigente del Servizio competente. |l predetto numero
dei pasti potra essere differente da quello previsto per | motivi gia esposti al precedente art 3.

Sard considerata come non avvenuta [a fornitura di pasti preparati e non richiesti dai Dirigenti scolastici
owvero disdetti dagli stessi entro le ore 09.45. Resta inteso che eventuali variazioni od interruzioni del
servizio per motivi connessi all'attivitd scolastica o in ragione di cause al momento non determinabili
saranno comunicate alle ditte aggiudicatarie appena gli stessi risulteranno essere a conoscenza dei dirigenti
scolastici.

s ricevuta che verrd vidimata all'atto della consegna dei pasti da parte deli'addetto delle strutture
seolastiche non implichera laccettazione, potendo la fornitura essere rifiutata anche successivamente,
gualora dovesse risultare non rispondente agli effettivi requisiti vichiasti.

Lz ditta comunichera giornalmente al Servizio competente, per posta elettronica o secondo altre modalita
stabilite dal Servizio stesso, il numero dei pasti erogato alle singole scuole secondo prospetto fornito dal
medesimo Servizio.

Si procedera alla verifica sulla conformita della regolare esecuzione del contratto, in base alla normativa
vigente e alle condizioni stabilite nel presente capitolato.

Sara cura del Servizio competente far si che la fornitura venga resa nel rispetto delle norme contrattuali,
Falti salvi i controlli in materia di sicurezza alimentare ¢ i controlli igienico-sanitari e nutrizionali di
competenza degli Organismi preposti ed esercitati nei rodi previsti dalla normativa vigente, LEnte
appaltante si riserva la piti ampia facoltd di azione per la vigilanza sul servizio di refezione, ivi compreso
"'opportunitd di effettuare wverifiche periodiche in corso di esecuzione contrattuale per appurare la
rispondenza delle caratteristiche dei prodotti alirentari somministrati alle specifiche tecniche di base di cui
al D.M. 25 luglio 2011 cosi come integrato dal D.M.10 aprile 2013.

{"Amministrazione potra disporre, in qualsiasi momento, di visitare i tocali adibiti alla produzione dei pasti e
di cantrollare i mezzi e le modalita di trasporto, verificando ancha la gqualita delle prestazioni nonché il
rispetto di quanto previsto dal Capitolato Speciale d'Appaltc, {'adeguatezza dell'organizzazione detl lavoro in
rapporto alla relazione tecnica presentata dalla ditta stessa in sede di gara e il rispetio degli elementi
gualitativi offerti in gara anche avvalendosi di soggetti qualificati appositamente incaricati.

Analogamente saranno effettuati controlli presso le scuole in ordine alla conformita della fornitura con
quanto stabilito nel presente Capitolato.

inoltre, il Regolamento delle Commissioni Refezione Scolzstica approvato dal Consiglio Comunale con
deliberazione n. 30/2015 prevede che le Commissioni Refezione Scolastica Municipali contribuiscono alla
valutazione della qualitd ed al monitoraggio dell'andamento del sevvizio di refezione scolastica a livello
municipale, anche mediante visita senza alcun preavviso presso il centro di cottura della ditta appaltatrice,
attenendosi a quanto previsto dall'art. 11.

17

;

3¢



27

Detto Regolamento, infine, attribuisce alle Commissioni Refezione d'lstituto [a possibilita di accedere al
centro di produzione della ditta appaltatrice, previo appuntamento da concordarsi nel giorno stesso della
visita, attenendosi a quanto previsto dail'art. 15.

Le Istituzioni Scolastiche cureranno it controllo e la vigilanza giornaliera per la parte di propria competenza
orovvedendo a segnalare tempestivamente eventuali disservizi. La ditta aggiudicataria & tenuta, pertanto, a
fornire giornalmente, per ogni strutiura scolastica, due pasti completi e gratuiti - confezionati a parte - in
eccedenza '_é!l quantitative richiesto. Inoltre la ditta & tenuta a reintegrare nel pili breve tempo possibile gli
eventuali pasti prelevati per i controlli ufficiali da parte degli organi a tanto deputati.

Ciascuna ditta, allo scopo, gquindi, di consentire i controlli necessari, dovra munirsi di tutte le attrezzature di
controllo di base.

Cederd, altresi, a carico delle ditte I'onere di provvedere affinché gli addetti ai controlli nell’esercizio delle
funzioni, nell'ambito del centro di cottura, siano muniti di idonei indumenti a tutela delle norme igieniche.
in un rapporto trimestrale I'aggiudicatario dovra elencare tipi, quantita dei prodotti alimentari, metodi di
aroduzione ed origine dei prodotti acquistati per la commessa, allegando documentazione appropriata.

ART. L8 — PREZZO DEL PASTO

1| prezzo unitario del pasto & guello risultato dalla gara a seguito dell’aggiudicazione. Nel prezzo del pasto
s'intendono interamente compensati dall’Amministrazione alla Ditta aggiudicataria tutti 1 servizi, le
prestazioni del personale, le spese ed ogni altro onere implicito o espresso derivante dal presente capitolato
inerente e conseguente ai servizi di che trattasi.

| prezzi scaturenti dall'aggiudicazione si intendone comprensivi di tutti gli oneri di cui al presente Capitolato
tutto incluso - ivi compresi i costi per i prodotti alimentari ¢ quant'altro proposto dalla ditta nell'offerta
tecnica valutata in sede di gara - nulia escluso.

i prezzi predetti si intendono offerti dalla ditta in base a caleoli di propria convenienza, a tutto suo rischio.
*aggiudicataria, inoltre, non avra diritto di pretendere sovrapprezzi o indennita speciali di alcun genere sia
ger Paumento del costo dei materiali e delle derrate alimentari, che per perdite e per qualsiasi altra
sfavorevole circostanza successiva all'aggiudicazione.

ART. 19 - LIQUIDAZIONE DELLE FATTIIRE E SVINCOLO DELLA CAUZIONE

Non si dara corso ad alcun pagamento se {'aggiudicataria non avra curato presso il Servizio Autonomo
Centra Unico Acquisti € Gare {CUL.AG.) — Area Farniture e Servizi gli adempimenti contrattuali stabiliti.

La cessione delle somme spettanti all'aggiudicataria, fatturate e da fatturare, debitamente formalizzata,
dovra essere tempestivamente notificata all'’Amministrazione Comunale per la necessaria presa d'atto.

Il Servizio cbmpetente, ad effettuate forniture, procedera al riscontro delle partite indicate nelte fatture in
relazione agli ordinativi di che trattasi e dell’esatta applicazione del prezzo unitario di aggiudicazione ed alla
verifica con le dichiarazioni rilasciate dai Dirigenti scolastici in ordine al numero dei pasti richiesti e ricevuti .
Al pagamento di quanto dovuto all'assuntore provvedera il competente Servizio delia Direzione Centrale
servizi Finanziari In forza di atti di liquidazione resi dal Dirigente del Servizio competente, ai sensi dell'art.
184 del D.Lgs. 267/00, sulla base delle fatture commerciali, contabilmente riscontrate, prodotte dalla ditta.

Il Servizio C.U.A.G. - Area Forniture e Servizi disporra lo svincolo della cauzione in forza dell'attestazione che
in tal senso inoltrerd il Servizio competente, successivamente al'avwenuta esecuzione di tutto guanto
sommesso all'assuntore, definita ogni eventuale pendenza o controversia.

ART. 20 - SANZION! PER INOSSERVANZA DEGL! OBBLIGHI CONTRATTLIAL]

La ditta aggiudicataria sara passibile delle seguenti penalita nel caso di inosservanza delle prescrizioni di cui
al presente capitolato:
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snel caso” di-impiego di generi alimentari non conformi alle caratteristiche merceologiche stabilite sara
inflitta uria penale pari al 25% dell'irnporto corrispondente al valore complessivo dei pasti consegnati nella
giornata;
stiel caso in cui il peso dei prodotti giad preconfezionati monorazione dovesse risultare inferiore del 10% si
dovra applicare una penale pari al 10% dell'importo corrispondente al valore complessivo dei pasti da
distribuire o distribuiti nella giornata;
snel caso in eui la riduzione di peso del 10% dovesse verificarsi anche per una sola delle pietanze preparate
& confeziohate dalla ditta, si applicherd una penale pari al 10% del valore complessivo dei pasti forniti alla
struttura efo strutture scolastiche presso cui si riscontra la difformita;
wrel cas'of: che la consegna dei pasti alle scuole dovesse essere effettuata prima o olire la fascia oraria
stabilita per tipo di scuola, sara inflitta una penale cost commisurata:
.7 < 5% dellimporto corrispondente al valore complessivo dei pasti consegnati in difformita
dell'orario stahilito, se l'infrazione & contenuta nei primi 15 minuti;
‘3'—'55'20% dellimporto corrispondente al valore complessivo dei pasti consegnati in difformita
dell'orario stabilito, se l'infrazione & contenuta nei secondi 15 minuti ;
- 50% dell'importo corrispondente al valore complessivo dei pasti consegnati in difformita
dell'orario stabilito, se l'infrazione & contenuta nei terzi 15 minuti;
- 100% dell'imparto corrispondente al valore complessivo dei pasti consegnati in difformita
dell'erario stabilito se l'infrazione eccede i terzi 15 minuti.
L'eventuale mancata accettazione dei pasti da parte delle scuole sara considerata come prestazione
non effettuata =, in aggiunta, sara irrogata la penalita prevista in rapporto alla difformita oraria fatta
registrare;
onel caso di sostituzione parziale o totale di pietanze di cui al meni del giornb con altre, senza la prescritta
preventiva autorizzazione del Dirigente del Servizio competente, ancorché previste dalla tabella dietetica,
sara applicata una penale pari al 25% dell'importo corrispondente a! valore corplessivo dei pasti per i quali
si & verificata la sostituzione;
sta mancata osservanza del menu giornaliers, nel senso che la fornitura risulti mancante anche di una
soltanto delle pietanze o di quant'altro prescritto nelie tabelle dietetiche, comportera I'applicazione di una
sanzione pari al 30% dell'importo corrispondente al valore complessivo dei pasti per I quali si & verificata la
mancanza;
»nel caso di ritrovamento di corpi estranei organici efo inorganici nelle derrate efo nei pasti sara applicata
una penale da € 500,00.
sin caso di non conformitd delle vaschette monaoporzione alle caratteristiche di cui all'art. 6 del presente
Capitolato sard applicata una sanzione pari al 30% dell'importo corrispondente al valore complessivo dei
oasti della giornata per i guali si & verificata la non conformita.

La ditta aggiudicataria sard altresi passibile delle seguenti penalita ne! caso di inosservanza delle prescrizioni
di cui al presente capitolato che, ferma restando I'applicazione della sanzione, comungue dovranno essere
ottemperate :

»in caso di mancata presentazione del rapporto di valutazione della soddisfazione dell'utenza entro il
termine stabilito sara applicata una penale di € 300,00;

vin caso di mancata o ridotta fornitura del materiale monouso di cui all'art.6 del presente Capitolato
oppure in caso di non conformita dello stesso alle caratteristiche previste sara applicata una penale da €
500,00;

sper ogni unita lavorativa mancante rispetto all’organico previsto nell’articolo 9 del presente Capitolato sara
applicata una penale i € 3.000,00;

enel caso di mancato rispetto del rnonte ore di cui all'art. 9 del presente Capitolato sara applicata una
genale di € 3.000,00;

»nigl caso di mancato rispetto del rapporto medio tra addetti e utenti/pasti di cui al’art.8 del presente
Capitolato e ai documenti di gara sara applicata una penale di € 1.000,00 per ogni unita in meno;
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sper ogni. mancata sostituzione del personale impegnato presso le scuole ritenuto non idoneo al servizio
ner seri e comprovati maotivi sara applicata una penale di € 1.000,00;

vper Ia rhancata consegna, prima dell'inizio della fornitura o su richiesta dell’Amministrazione dell'elenco
nominativo del personale in servizio con le relative qualifiche nonché quello del personale impegnato
aresso ciascuna scuola statale per le attivita di supporto, sara applicata una penale di € 1.000,00;

enel caso di mancata consegna della scheda dei mezzi di trasporto utilizzati sara applicata una penale di €
500,00;

eper il ma:ncato rispetto delie modalita di trasporte di cui all'art.7 del presente Capitolato e al piano
presentate in sede di gara sara applicata una penale di € 1.000,00;

»in caso di-variazioni nell'utilizzo di mezzi di trasporto non comunicate sard applicata una penale di €
500,00;

eper il rr_iéﬁ_tatb utilizzo dei prodotti offerti in sede di gara sar applicata una penale di € 500,00;

eper la mancata realizzazione di proposte migliorative offerte in sede di gara sara applicata una penale di €
500,00;

oper il mancato rispetto delle tabelie dietetiche relative alle diete speciali sard applicata una penale di
.3.000,00;

vin caso di verifica della mancata rispondenza delle caratteristiche dei prodotti alimentari forniti alle
specifiche tecniche di base di cui al D.M.25 luglio 2011 e s.m.i. sara applicata una penale di €.3.000,00;

La ripetizione di uno stesso disservizio e/o inadempienza comportera un incremento automatico defla pe-
nale, per ciascuno di esso prevista, nella misura del 15%.

Per qualsiasi altra inadempienza non contemplata nelle precedenti ipotesi & data facoita al Dirigente del
Servizio competente di quantificare, di volta in volta, una penale variabile da € 150,00 a € 3.000,00,
correlata all'entita dell'inadempienza stessa .

Il pagamento delle penalita per applicazioni di sanzioni di cui al presente Capitolato daovra essere effettuato
mediante l'emissione di specifiche note di credito da parte delle ditte interessate, da presentare al
competente Servizio, perché lo stesso possa dar corso ai conseguenziali provvedimenti in sede di
liquidazione del fatturato per I'effettuata fornitura.

U'Amministrazione avra diritto di riscuotere le penalita di cui sopra e le altre previste nonché di rivalersi dei
danni eventualmente subiti anche sulla cauzione costituita in conformita dell'art. 13.

Resta ad insindacabile giudizio dell’Amminisirazione Comunale, in aggiunta alle penalitd previste, disporre la
riduzione dell'ordinativo a carico di ditte inadempienti con assegnazione delle forniture ad altre
aggiudicatarie.

Il Dirigente del Servizio competente, se del caso, dispone |la sospensione, anche in forma cautelativa, nei
confronti delie ditte che, ai sensi della prescritta normativa, contravvengano in sede di esecuzione della
fornitura ovvero si rendano recidive per ricorrenti inadempienze, attribuendo le forniture in questione ad
altre aggiudicatarie. .

Sara altresi disposta la sospensione della fornitura, a carico della ditta inadempiente, per mancata
osservanza delle norme in materia diigiene, fatte salve ulteriori determinazioni dellAmministrazione.
L'‘Amministrazione, per grave negligenza o inadempienza dell'appaltatore, con proprio provvedimento
dispone la risoluzione contrattuale owvero la rescissione contrattuale qualora l'inadempimento
dell'aggiudicataria si configuri quale frode tanto in danno della fornitura quanto di terzi.

ART. 21 - ONERI DELL' APPALTO

futte le spese di contratto e guelle accessorie e conseguenti al contratto stesso cederanno per intero a
carico dell'aggiudicataria.
' IMA. cedera a carico del Comune.
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ng;;g;;ggﬂi\LANZA DELLE DISPOSIZION] LEGISLATIVE

L'appalto sara regolato dal presente Capitolato Speciale e, per quanto in esso non espressamente previsto,
dal vigente Capitolato Generale del Comune di Napoli ronché dall'osservanza di norme e condizioni
contenute in alire Leggi, Decreti e Regolamenti concernenti i pubblici appalti, in guanto applicabili alla
materia oggetto del presente appalto. L'appaltatore & tenuto all'osservanza di tutte le Leggi, Decreti,
Regolamenti in vigore o che saranno emanati durante il periodo dell’appalto e specificatamente riferiti alla
disciplina della fornitura in guestione, ivi comprese le disposizioni relative alla tutela infortunistica e sociale
delie maestranze addette ai lavori oggetto dell'appalto.

ART.23 -- DISPOSIZION! PARTICOLAR| RIGUARDANTI UAPPALTO

L’appaltz_ntbr‘e nel partecipare alla gara conferma e dichiara di essere a conoscenza che il Comune di Napoli,
con delibera di G.C. n. 3202 del 5 otiobre 2007, ha preso atto del “Protocollo di legalita” sottoscritto con la
Prefettura di Napoli in data 1° agosto 2007 - pubblicato e prelevabile sul sito internet della Prefettura di
Napoli all’indirizzo www.utgnapoliit, nonché sul sito internet del Comune di Napoli allindirizzo
www.comune.napoli.it, unitamente alla delibera di GC 3202/07, - e di accettarne le condizioni. Nel presente
Capitolato-sono riportati integralmente gli articoli 2 e 3 del predetto Protocollo contenenti gli impegni e gli
obblighi ai quali ia stazione appaliante e Vaggiudicatario sono tenuti a conformarsi, nonché |'articolo 8
contenente le  clausole cui deve attenersi I'appaltatore, ed inolire la clausola relativa all’applicazione
dell’art. 3 comma 2, che dovranno essere inserite nel contratto o sub-contratto per essere espressamente
accettate dall'aggiudicatario, ove ricerraneo gli ambiti applicazivi.

PROTOCOLLO Di LEGALITA' IN MATERIA DI APPALTI
sottoscritto in data 1° agosto 2007 ed applicabile agli appalti con importo superiore a € 250.000
{esiratto contenente gli articoli 2, 3 ed 8)
ART. 2
1.l.a stazione appaltante, oltre all'osservanza del decreto legislativo n. 163/06, del D.P.R. n. 252/98 nonché
delle disposizioni di cui alla legge regionale n. 3 del 27/02/2007 sugli appaiti pubblici, si conforma alle
arocedure e agli obblighi di seguito indicatl.
2.Relativamente agli appalti di opere o lavori pubblici del valore pari o superiore a 250.000,00 euro, ovvero
ai subappalti c/o subcontratti concernenti la realizzazione di opere o lavori pubblici del valore pari o
superiore a 100,000,00 euro, alle prestazioni di servizi e forniture pubbliche def valore pari o superiore a
50.000,00 euro; tutte somme al netto di LV.A,, [a stazione appaltante:
a]  assume l'obbligo, prima di procedere alla stipula del contratto d'appatto, ovvero all'autorizzazione
ai subappalti efo subcontratti, di acquisire dalla Prefettura di Napoli le informazioni antimafia di
cui all'art. 10 del D.PR. n. 252/98, sul conto delle imprese interessate aventi sede legale anche al
di fuori della provincia, fornendao, tassativamente, i dati di cui all'altegato 4 al decreto legislativo n.
490/1994;
h}  allo scopo di acquisire ogni utile elemento informativo, atto ad individuare gli effettivi titolari delle
imprese e verificare la sussistenza o meno di cointeressenze di soggetti legati ad associazioni
criminali mafiose, si impegna ad inserire nei bandi di gara l'obbligo per le imprese interessate di
comunicare | dati relativi alle societa e alle imprese chiamate a realizzare, a gualunque titolo,
I'intervento, anche con riferimento al loro assetti societari ed a eventual successive variazioni;
£) sl impegna a richiamare neil bandi di gara I'ohbligo, per le imprese esecutrici a vario titolo di lavori,
servizi e forniture, della osservanza rigorosa delie disposizioni in materia di collocamento, igiene e
sicurezza sul lavoro anche con riguardo alla nomina del responsabile della sicurezza, di tutela dei
lavoratori in materia contrattuale e sindacale, specificando che le spese per la sicurezza non sono
soggette a ribasso d'asta, ponendo a carico della impresa aggiudicataria gli oneri finanziari per la
vigilanza dei cantieri e procedendo, in caso di grave e reiterato inadempimento, alla risoluzione
contrattuale c¢fo revoca dell'autorizzazione al subappsito; st considera, in ogni caso,
inadempimento grave:
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la violazione di norme che ha comportato il sequestro del luogo di lavoro, convalidato
dall'autorita giudiziaria;

L inottemperanza alle prescrizioni imposte dagli organi ispettivi;
. I'impiego di personale della singola impresa nen risultante dalle scritture o da altra

documentazione obbligatoria in misura pari o superiore al 20% de! totale dei lavoratori
regolarmente occupati nel cantiere o nell'opificio;
decorso il termine di quarantacinque giorni dalla richiesta di rilascio delle informazioni antimafia,
ovvero, nei casi d'urgenza, anche immediatamente dopo la richiesta, procede alla stipula del
contratto o alla autorizzazione al subappahlo o al subcontratto, nelle more del rilascio del
provvedimento prefettizio, previa esibizione, da parte delle imprese interessate, del certificato
camerale con la dicitura antimafia di cui all'art. 5 del 9.P.R. 252/98. Qualora, dalle verifiche

-eseguite dalla Prefettura, siano acquisite informazioni antimafia dal valore interdittivo, ovvero

dovessero emergere ipotesi di collegamento formale efo sostanziale con altre imprese
partecipanti alle procedure concorsuali d'interesse, si impegna a rendere operativa una specifica
clauscla che preveda espressamente la risoluzione immediata e automatica del vincolo
contrattuale ovvero a procedere alla revaca immediata dell'autorizzazione al subcontratto; in tal
caso, a carico dell'impresa nei cui confronti siano acquisite informazioni antimafia dal valore

_interdittivb dovra essere applicata anche una penale a titolo di liguidazione del danno - salvo

comungue il maggior danno - nella misura del 10% del valore del contratto ovvero, quando lo
stesso non sia determinato o determinabile, una penale pari al valore delle prestazioni al

" momenio eseguite; la stazione appaklante potra detrarre automaticamente ['importo delle

predette penali dalle somme dovute in relazione alla prima erogazione utile;

fuori dalle ipotesi disciplinate dalla precedente lettera c), si obbliga a procedere alla risoluzione
immediata e automatica del vincolo contrattuale cvvero alla revoca immediata dell'autorizzazione
al subcontratto quando gli elementi relativi a tentativi di infiltrazione mafiosa, ovvero le ipotesi di
collegamento formale efo sostanziale con alire imprese partecipanti alle procedure concorsuali
d'interesse, dovessero emergere successivamente alla stipula del contratto o all'autorizzazione al
subcontratto;

si impegna ad inserire nei bandi di gara la facoltd di non stipulare il contratto e di non autorizzare
il subappalto o il subcontratto ovvero, se il contratto sia gia stipulato o l'autorizzazione gia
concessa, di procedere alla risoluzione del vincolo contrattuale o alla revoca dell’'autorizzazione al
subappalto {(clausola di gradimento), qualora vengano acquisiti elementi o indicazioni rilevanti ai
fini delle valutazioni discrezionali ammesse dalla legge, cost come previsto dall'art. 10, comma 9,
del D.P.R. 252/98 ;

si obbliga a non autorizzare subappalti a favore di imprese che abbiano partecipato alla procedura
di aggiudicazione dell'appalto o della fornitura, salve le ipotesi di lavorazioni altamente
specialistiche;

si impegna, nel caso in cui venganeo acquisite informazioni dal valore interdittivo nei confronti di
imprese affidatarie di subappalti efo subcontratti, a valutare Ia possibilita di concedere all'impresa
aggiudicataria una proroga dei termini per il completamento dei lavori e/o per la fornitura dei

servizi.

ART. 3

1} La stazione appaltante assume l'obbligo di richiederz le infarmazioni antimafia di cui all'art. 10 del
D.P.R. n. 252/98 anche nel confronti dei soggetti ai quali vengono affidati le seguenti forniture e servizi
"sensibili" indipendentemente dal valore: trasporto di materiali a discarica, smaltimento rifiuti,
farnitura efo trasporto terra; acquisizioni, dirette o indireite, di materiale da cava per inerti e di
materiale da cave di prestito per movimento terra; fornitura efo trasporto di calcestruzzo; fornitura efo
trasporto di bitume; noli a freddo di macchinari; fornitura con posa in opera e noli a caldo qualora non
debbano essere assimilati a subappalto ai sensi dell'art. 118, comma 11, D.Lvo 163/2006; servizio di
autotrasporto; guardiania di cantiere.
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2) Allr'i,nfqr'mazione interdittiva consegue il divieto per la impresa aggiudicataria di approvvigionarsi
presso il soggetto controindicato, nonché, ove I'acquisizione di beni e servizi sia oggetto di contratto
specifico, l'interruzione immediata del rapporto contrattuale, in conformita di apposita clausola
risolutiva espressa da inserire nel bando e accettata dalla impresa aggiudicataria.

ART. 8
1.La stazione appaltante si impegna a riportare nei bandi di gara le seguenti clausole, che dovranno essere
aspressamente accettate e sottoscritte dalle imprese interessate in sede di stipula del contratto o
subcontratto:

lausolan. 1

Lo sottoscritta impresa dichiara di essere a conoscenza di tutte le norme pattizie di cui al protocollo ai
legalitd, sottoscritto nefl'anno 2007 dalla stazione eppattante con la Prefettura di Napoli, tra [l'altro
consuftabili al sito http://www.utgnapeliit, e che qui si intendono integralmente riportote e di accettarne
incondizionatamente il contenuto e gli effetti.

{lausolan. 2

la sottoscritta impresa si impegna a denunciare immediatamente alfe Forze di Polizia o oll'Autoritd
Giudiziaria ogni illecita richiesta di denaro, prestazione o aftra utilito ovvero offerta di protezione nei
confronti delf'imprenditore, degli eventuali componenti la compagine sociale o dei rispettivi familiari
{richiesta di tangenti, pressioni per indirizzare P'assunzione di personale o l'offidamento di lavorazioni,
forniture o servizi a determinate imprese, danneggiamenti, furti di beni personali o di cantiere).

Clausolan.3

Lo sottoscritta impresa si impegna o segnalare aflo Prefettura 'awenuta formalizzazione della denuncia di
cui afla precedente clausola 2 e cio ol fine di consentire, nellimmediato, da parte dell'Autorita di pubblica
sfcurezza, 'ottivazione di ogni conseguente iniziativa.

{ousola n. 4

L sottoscritia impresg dichiare di conoscere e di accettare fa clausola espressa che prevede la risoluzione
immediata ed qutomatica del contratto, ovvero la revoca dell'awtorizzazione al subappalto o subcontrutio,
qualara dovessero essere comunicate dallo Prefettura, successivamente ella stipula del contratto o
subcontratio, informazioni interdittive di cui all'art. 10 de] DPR 252/98, ovvero Ja sussistenza di ipotesi di
coflegamento formale e/o sostanziale o di accordi con alire imprese partecipanti alle procedure concorsuali
d'interesse. Qualara il contratto sia stoto stipulato nelle more dell'acquisizione delle informazioni del
nrefetto, sarg applicata a carico dellimpresa, oggetto dell'informativa interdittiva successiva, anche una
nenale nelfa misura del 10% del valore del contratio owvero, qualora lo stesso non sia determinato o
determinabile, una penale pari al valore delle prestazioni ai momento eseguite; le predette penali saranno
applicate mediante automatico detrazione, da parte della stazione appaftante, del relativo importo dalle
somme dovute all'impresa in relazione alla prima eragozione utife,

Clousole n. 5

Lo sottoscritta impresa dichiara di conoscere e di accettare la clausola risolutiva espressa che prevede la
risoluzione immediate ed automatica del contratto, ovvero lg revoca dell'autorizzazione al subappalto o
subcontratto, in caso di grave e reiterato inadempimento delle disposizioni in materia di collocamento,
igiene e sicurezza sul lavoro anche con riguardo alla nomina del responsabile della sicurezza e di tutela dei
levoratori in materia contrattuale e sindacale.

Clausola n. 6

La sottoscritta impresa dichiara, altresl, di essere a conoscenzo del divieto per la stazione appaltante di
autorizzare subappalti a favore delle imprese partecipanti cila gora e non risultate aggiudicatarie, salvo e
ipavesi di lovarazioni aftamente specialistiche.
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Clousole di cui ol comma 2 dell’art. 3
“La soltoscritte impresa dichiara di essere a conoscenza ed accetiare fo clausola risolutiva espressa che
arevede il divieto di aprire rapporti contrattuali di subfornitura, ovvero di interrompere gli stessi se gio

sottoscritti, nei caso di fornitura dei cosiddetti servizi “sensibili” di cui al comma 1 dellart. 3, laddove
emergane informazioni interdittive ai sensi delf'art. 10 del dpr 252/98 a carico del subjfornitore.”

Disposizioni ai sensi della L.R. Campania n. 3/07

Lart.52 del‘la lLegge Regionale 27 febbraio 2007 n. 3 -Disciplina dei lavori pubblici, dei servizi e delle
forniture in Campania - recita: “1. Fermo restando quanto previsto dalla vigente normative statale e
regionale in materia di tutela dei lavoratori e di misure antimafie, fe stazioni appaltanti, i concessionari di
apere pubbliche e qualungue soggetto pubblico o privato, che realizzano opere pubbliche nel territorio della
Regione Campania, of fine di assicurare lo leale cooperazione delfappaltatore, prevedono nel contratto oltre
che nef bando df gara e nel capitolato speciale d'uppatto, nonché nelle convenzioni, le seguenti clausole o
tutela dei lavoratori: a) obbligo di applicare e for appliccre alfoperatore economico, integralmente nej
confronti def lavoratori dipendenti impiegati nelia esecuzione degli oppalti, anche se assunti of di fuori defla
Regiane, le condizioni economiche e normative previste dai controtti collettivi nazionali e territoriali di
lavoro della categoria vigenti nel territorio di esecuzione del contratto, od eccezione dei lavoratori in
trasferta ai quali si appfica il contratto di lavoro deila provincia di provenienza. Per gli appalti di lavori,
anche durante Vesecuzione, la verifica degli obblighi relativi alla iscrizione dei lovoratori alle casse edill, alla
regolarité contributiva e al pagamento delle contribuzioni aile scuole edili e ai comitati paritetici territoriali;
b} obbligo dell’appaltatore di rispondere dell'osservanza di quanto previsto alla lettera a) da parte deglf
aventuali subappaltatori, subaffidatari o ditte in ogni forma di sub-contratiazione nei confronti dei propri
dipendenti, per le prestazioni rese rell'ombito del subappalto lora affidato; ¢) obbligo in base al quale il
pagamento dei corrispettivi a titolo di acconto e di saldo do parte dellamministrazione aggiudicatrice o
concedente per le prestazioni oggetto del contratto o defla concessione & subordinato olf'acquisizione dello
documentazione di regolarité contributiva e retributiva, ritosciata daglf enti competenti, ivi comprese le
cesse edili nel caso di favori”

Programma 100 del Comune di Napoli

il Comune di Napoli ha determinato di attuare il cd. programma 100 richiamato dal D.U.P. 2017/2018,
aubblicato sul sito del Comune di Napoli alf'indirizzo www.comune.napoli.it/risorsesirategiche, che prevede
‘applicazione di nuove regale nei rapporti con I'Amministrazione Comunale.

ART. 24 - RESPONSABILITA' DELL'APPALTATORE

L'appaltatore & responsabile di qualsiasi danno verso terzi in dipendenza dell'esecuzione della commessa e
si obbliga di rilevare la stazicne appaltante da qualungue protesta, azione o molestia in proposito, che possa
derivare a terzi, con esclusione dell’Amministrazione dal giudizio e con rivalsa di tutte le spese conseguenti
alla instaurazione della lite.

Pitl particolarmente, 'appaltatore avra l'obbligo di rispondere, direttamente verso i terzi, di tutti i danni che
a costoro possano derivare e di assumere direttamente a proprio esclusivo carico le litl che dovessero
assere formulate contro il Comune.

ART. 25 - DEFINIZIONE DELLE VERTENZE

Tutte le controversie che dovessero sorgere in dipendenza dell'appalto e che non si siano potute risolvere in
via amministrativa sono devolute alla giustizia ordinaria.

il ricorso al Giudice Ordinario non esimera per gualsiasi ragione l'assuntore dal dar corso, comungue,
all'esecuzione dell'ordinativo.
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{'assuntore sara, pertanto, tenuto ad ottemperare a tutii gli obblighi derivanti dal presente Capitolato
anche se la materia del contendere dovesse riflettere 'ordinativo e/o I'esecuzione dello stesso.

Le spese saranno anticipate dalla parte che intendera ricorrere al Giudice Ordinario.

l.a competenza a dirimere qualsiasi controversia, devoluta alia giustizia ordinaria, fra la stazione appaltante
e I'aggiudicataria spetta in via esclusiva al Foro di Napoli.

ART. 26 - _SUBAPPALTO
E' fatto divieto di subappaltare il servizio caratteristico dell'appalto oggetto del presente C.5.A.

Fatte salve le vicende soggettive dell’'esecutore del contratto disciplinate ail’art. 106 comma 1 lett. d) n. 2
de! Codice, & fatto divieto allAppaltatore di cedere il presente contratto, a pena di nullita della cessione
stessa. Per tutto quanto non previsto si applicano le disposizioni di cui all'art. 106 del Codice.

ART. 28 - EFFICACIA ED ESECUZIONE_DEL CONTRATTO DI AFPALTO

Come espressamente indicato all'art. 11, l'appalto sard impegnativo per l'appaltatore dalla data di
aggiudicazione, mentre il Comune non sard vincolato se non dopo il perfezionamento dell’atto finale.

Il regolare andamento dell'esecuzione de! contratto da parte dell'esecutore sara verificato attraverso il
direttore dell'esecuzione del contratto che sara individuato ai sensi degli artt. 31 del D.Lgs. 50/2016 e delle

Linee Guida ANACnh. 3.

ART, 29 — SOSPENSIONE £ RISOLUZIONE DEL CONTRATTO

1| contratto pud essere sospeso qualora ricorrano le circostanze speciali di cui all'art. 107 del D.Lgs. 50/2016.

La risoluzione del contratto sara disposta nei casi e secondo le modalita di cui all'art.108 del D.Lgs 50/2016
e 5.m.i..

Sltre che nei casi di cui ai richiamati articoli ed a quelli espressamente previsti nel presente capitolato, il
contratto - ai sensi dell'art. 1456 c.c. - potra essere risolto in caso di grave negligenza nonché in caso di
grave o reiterata inadempienza della ditia rispetto al capitolato ed alla normativa in materia. Il Comune,
previa comunicazione seritta alla ditta, ha diritto di risolvere il contratto con tutte le conseguenze di legge
che la risoluzione comporta, comprese |'incameramento della cauzione definitiva e la facolta di affidare
I'appalto a terzi in danno alla ditta appaltatrice e facendo salva |'applicazione delle penali, nelle seguenti
ipotesi:

1.qualora la ditta risulti sprovvista delle autorizzazioni e licenze richieste dalla legge per la fornitura oggetto
del contratto, durante il periodo di vigenza contrattuale;

2.ove la ditta addivenga alla cessione del contratto e/o subappalto;

3.qualora la ditta sospenda o interrompa unilateralmente e senza valide giustificazioni l'esecuzione defla
fornitura , per un periodo superiore a 10 giorni;

4. in caso di apertura di procedura concorsuzle o di fallimento della ditta;

5.qualora si verifichi anche un solo episodio di tossinfezione alimentare riconducikile a consumo di pasti
forniti dalla ditta;

6. in caso di mancato adempimento degli obblighi contributivi, previdenziali ed assicurativi nei confronti del
sersonale dipendente;

7.in caso di inosservanza delle norme di legge relative al personale dipendente;

%.nel caso la ditta si renda responsabile dell'inosservanza di una delle condizioni e clausole contenute nel
Protoeollo di Legalith del 1/08/2007 tra il Comune e FU.T.G. di Napali;

9.in caso di violazione della normativa relativa alla tracciabilitd dei flussi finanziari, di cul all'art. 3 della
Legge n. 136 del 16/08/2010 e s.m.i..

L5 ditta riconosce al Comune, ove si verifichi uno solo dei casi orevisti nel presente articolo, di risolvere
"ipso iure” il contratto mediante comunicazione da inviarsi a mezzo di lettera raccomandata con ricevuta di
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ritorno, al domicilio eletto dalla ditta medesima, nonché di incamerare la cauzione definitiva presentata
dalla ditta, a carico della quale restera anche l'onere del maggior prezzo pagato dal Comune, rispetto a
quello eohvenuto con la ditta inadempiente, per proseguire il servizio.

Per qualsiasi ragione si addivenga alla risoluzione de! contratto, la ditta, oltre alla immediata perdita della
cauzione a titolo di penale, sara tenuta al risarcimento di tutti i danni diretti e indiretti ed alle maggiori
spese a carico del Comune per il rimanente periodo contrattuale.

In caso di.risoluzione del contratto, all'appaltatore sard corrisposta il prezzo contrattuale del solo servizio
effettuatt‘)'_r'fi’no al giorno della disposta risoluzione, fermo restando il recupero delle somme spettanti
al’Amministrazione per applicazione di penali.

La risoluzione del contratto comporta, altresi, che la ditta rion potrd partecipare a successive gare indette
dall’Amministrazione Comunale.

in caso di risoluzione del contratio VAmministrazione Coraunale avra la facolta di affidare la fornitura alla
seconda classificata alle medesime condizioni economiche gia proposte in sede di offerta e, in caso di
indisponibilita della seconda classificata, di interpellare le successive ditte utilmente collocatesi in
graduatoria al fine di stipulare il nuove contratto alle medesime condizioni economiche gia proposte in sede
di offerta.

Qualora le ditte Interpellate non fossero disponibili per I'aggiudicazione, 'Amministrazione Comunale si
riserva di procedere mediante procedura negoziata ccn soggetti terzi, con addebito alla Societa
mnadempiente di oghi conseguente spesa o danno.

ART. 30 - RECESS0Q.
La stazione appaltante pud recedere dal contratto in quatungue momento, secondo le modalita stabilite
dall'art. 109 del D.Lgs. 50/2016.

ART. 31 - CODICE DI COMPORTAMENTG

La stazione appaltante informa la propria attivitd contrattuale secondo i contenuti di cui al Codice di
Comportamento, guale dichiarazione dei valori, insieme dei diritti, dei doveri e delle responsabilita, nei
confronti dei portatori di interesse (dipendenti, fornitori, utenti, ecc.), approvato con deliberazione di
Giunta Comunale n. 254 del 24 aprile 2014, cost come integrato e medificato con Deliberazione di G.C. n.
217 del 29/04/2017.

Tutte le imprese fornitrici di beni e servizi, guali soggetti terzi, sono tenute, nei rapporti con la stazione
appaltante, ad uniformare la loro condotta nei rispetto delle norme definite nal Codice di Comportamento
come dallo stesso previsto all'art. 2 comma 3.

In caso di violazioni delle norme di cui al Codice di Comportamenta da parte dell'impresa aggiudicataria si
applicheranno le sanzioni previste dal Paito di Integrita adottato daill'Ente, cosi come disposto allart. 20
comma 7 di detto Codice.

In caso di gravi e reiterati violazioni del Codice di Comportamanto, la Stazione appaltante risolvera
unilateralmente il contratto.
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LERVICES MANAGEENT

| RUg(s 8 5EEG ot
;:L",._, ix @64,/&{ Comuned! Napcli

"/ - N . 3 .
Sarvizio attivita Amministrative delle

e Municigalita 9,
R T in Piazza Giovanni XX, 2 o

Napoll NA
i
(i

SO S

R%S‘:‘<J’<r‘«5_§!.Tl . Opgetto: Riscontro vostra nota PG/ 2018/585187 del 26.06.2018.

-

ey fGara: Contratto rep.n.86186 del 16.0:1.2018.
Ei%gmi;ﬂh{gg Servizio di refezione scolastica, per le seuole corunall delfinfanzia e le scuole
ABwRGH . statali delVinfanzia, primarie e secondarie di primo grado, della Municipalita 8.

Richiesta comprova dei requisiti contrattuali,

La sottoscritta Esposito Glovanna, nata & Napoli il 30.08.76, residente in Napoli (NA} via
Qiécesa Coroglio, n® 9%, C.F. SPS GNN 76M70 FE39T, in gualita di Amministratore Unico
~dé_lié A&C Private Sl aziendz di risioraziore colletliva, scritta alla C.CLAA, di

Napoli al n. 05061751219, R.EA. n. 783168, C.E/PA. 05061751219, sede legale in

Napoii alla via Riviera di Chiaia, n® 276, C.A.P. 80121, PEC: tifataresort@pec.it

formalizza la disponibilita al'assunziona delle prestazioni in prorcga, previste daj

‘Capitolato aliegato al contratto stipulate, per il wrimestre ottokbre/dicembre 2018;

: -e;_éi"_‘s'céansi degli articoli 46 e 47 del D.P.R. 28 cicembre 2000, n. 445, consapevole
delle sanzioni penali previste dal successivo articolo 76 per le ipotesi di falsita in atti

e dichiarazioni mendaci ivi indicate

/ GICHEARA

égal&: Wiz Riviera ol Chima 276 - REA n 730007 — P, 8/A 2 C.F. 08063761219 — Cap. Sco. € 10.000.00 'nt versale




Q}:ggl H

RESTOHANT

S,
il

ALBZRGH]

A&C P;:z:VATE ol

LIEMICES PAANAGEMENT

di accettare Fesecuzione delle prestazioni gid previste e disciplinate da!l
Contratto Rep. 86186 det 16/01/2013, in proroga per il trimestre
ottobre/dicambre 2018, agli stassi patti, prezzl e condizioni;

s

la permanenza del pcssesso di futti | requisiti soggettivi riferiti al soggett
titolari di poteri ed ai relativi conviventi, per contrarre con fa Pubblics
Amministrazioneg;

di allegare alla prasente la dichiarazione & disponihilita della &4 S.0.8,
qualitd di ausiliaria a continuare a prestare i requisiti oggetto di awahmento
per il periodo di proroga ottobre/dicembre 2018;

la permanenza del possesso di tuttl | requisiti oggettivi in capo alla societa A&L
Private Sk e alla societd €4 Sefh vedasi dichiarazione allegata) con
riferimento alla capacitd economico-finanziaria e tecnico- professionale;

la permanenza del possesso del Centro di Coutura, giusta comiratto di locazione
gia prodotto all'atto del'affidamento principaie;

Ja permanenza dei requisiti del Centro i Cottura, con riferimento sia alle risorse
professionali gid impiegate e richieste cal Capitolato di Appalto sia alle
caratteristiche tecniche del Centro (Piano di Autocontrollo, certificazioni relative
al rispetto di sistemi o norme di gestione amb entale ad altro}.

Napoli, 26 giugno 2018

Firma . ,
,/Jj ,:}',,.1 ‘\7“
A PRICH I s

Legale: Via Riviers di Chiala 276 - REA n. 730801 - 5. WA e OF. 35061701218 Osp, Bod, € 13.000,00 Int. versalo
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‘ sede legale

Via Giuséppe batumbao, 26 %;

00155 Boma

Sede amuninistrativa e operativa
Via Yvrﬂcma 138
£0125 Napoli
Tel. 031 5 20685 PBX
; Fas 131 5934439
[ apspad pecit [EECSTa ¢ - A PR
gt -eprapokeeartificazionepostait ieaddas della tisiorazions aliana

DICHIARAZIONE DEL SOGGETTO AUSILIARIC

[+ L E

Spsatlis

Comune di Napot

Servizio attivita Amministraiive delle
Hunicipalita g,

in Piazza Giovannl XX, 2

“Mapoli NA

Qggetto: Riscontro vostea nota PGIZ618/585187 del 26.06.2018.
f%% Gara:  Confratto rep.n.&6186 del 1€,01,2018.
% - Servizio di refezione scolastica, per le scucls comunall fieil’ n anzia e i& s¢uole statali dell'infanzia,
S szedn oL primarie e secondarie di primo grado. deilla Mup'cipalita 9. Richfesta comprova dei requisiti

contraituali.

: it sottoscrillo ing. Carlo D'Abaco, nato a Napoli it 08.02.53, residente in Pozzuoli NA) via

- Monterusso, n® 15, C.F, DBC CRL 53809 F838P, in qualita ¢t Amministratore Unico della g8 Sp.8.,

-azienda di ristorazions collsttiva, iscritta alfla C.C.LAA. di Roma al n. 05577471005, R.EA. n. 904890,

codice aitivita §5.1 (principale) 58.2 {prevaiente), C.F./P.L 05577471005, sede legale in Roma afla via

- Giuseppe Palumbo, n® 26, CAP. 00195, sede amministrativa ¢ recapito postale in Napoli, alla Via

i . -Terracina, 188, cap. 80125, {sl 081/58 3%85 — fax: 081/3834438 e-mail; ufficiocare@enspa.it, PEC:
epnanclifcarificazionanostalt  con riferimente a guanto prescrdiito dat Disciplinare di gara

S L

¥ aies s

Sl vatendosi delie disposixioni del D.F.R. 28.12.2000 n° 445, art. 46 e 47

- & conoscenza della decadenza dei benefici &i cuf all'are. 75 e delle sanzioni penalt previste dall’art. 76 del DPR
44372000, nel caso di dichiarazioni mendaci, falsita negli atti, uso e/o esibizione di atti falsi o contenenti dati non
n’spondenti a verita, sotts piena e persanaie responsabiiita che assuime ad ogni effetin od in particolare al sensi
delia normative richiamata

dichiara

- a) la permanenza del possesso dei requisiti di capecitd esonomiche = finanziaris e tecnico professionall

. prestati A&C Private S.r.L.. che sono sial oggetto di avvalimenio 8 sensi e per gii effett dallart. 8¢ del
D.Lgs. 50/2016; }

b} di obbligarsi, ne! confronti della A&ZC Frivate Gunl. e Jella Stazione Appaltante, a fornire i propr
requisiti di capacita econoriche e fnanziarie e “ecnico professionali dai quall & carente fausilisia e
mettere a disposizione 12 risorse necessare m=r tutto it periodo di proroga (otlobre — dicembre 218},
‘rendendosi inolire responszebile i solido con la societd A&C Privare 5.r.L. nai confronti della Stazione
Appaltante, in relazione alle prestaziont oggetto dzllappalic;

Infede
Napoi, 26 glugno 2018

s altege copla del decomento of riconoscimento del
" . dichiarente, 2f sensi del D.P.R. 28 dicembre 2000, n° 145,

; ;
L Amministratore £¥hics
?—;1 B &%Gu EAy!

fizgistra Imprese di Rama N° iserizione, C.F, ¢ PAVA: 03577471005 Cap, Soc, € 1.530.000,80 int, varsato
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- fstiluin Neziorate Frovidenzs Bocale
PRTITEITG HAZRCRELE PER LASSICURAZIGHE

SONERC L INFGETURE SU LAYORS m
. e ¥

Durc On Line

Numero Protocallo  [NAIL_11680521] Data richiesta 14/05/2018 | Scadenza validitd |  11/09/2018

[Z)enomina?ionelragionee sociale A& C PRIVATE SRL
Codice fiscale 05061751219
Sede Ieg_'gié VIA RIVIERA DI CHIAJA, 276 801211 NAPOLI {NA)

Con |I|3resente Documento si dichiara che il soggetio sopra identificato RISULTA REGOLARE nei confronti di

ot T ST R M S R S R SR ape R

“LN.P.S.
" LN.AJL.

S TS SR Tt AR ¥ TR TP SRR L Y 1L T LA B e

il Doéﬂhe_n_tbﬁé validita di 120 giorni dalla daia della richiesta e si riferisce alia risullanza, alla stessa data,
dellinterrogazione degli archivi dellINPS, dell'INAIL e della CNCE per le imprese che svolgonao attivita dell'edilizia.
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