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test di tossicità acuta su Daphnia Magna e Lepidium Sativum su acque potabili, 

reflui civili ed industriali; 

valutazione della qualità dell’acqua destinata al consumo umano; 

valutazione statistica dei risultati analitici; 

padronanza nell’utilizzo delle tecniche di campionamento delle acque marine,di 

piscina,  potabili e reflue. 

 

DICEMBRE 2002: Laurea in Scienze Naturali presso la FACOLTA’ FEDERICO 

II di Napoli. 

ARGOMENTO DELLA TESI: IGIENE AMBIENTALE 

TITOLO DELLA TESI: Gli Indicatori Biologici nella valutazione della                         

Tossicita’ dei Sali di Alluminio. 

 

GENNAIO 2003: FEBBRAIO2003 CORSO DI SPECIALIZZAZIONE POST-LAUREA IN 

CHIMICA DEGLI ALIMENTI E HACCP presso l’Istituto Tecnico Industriale Statale 

“Leonardo da Vinci” di Napoli. 

 

MARZO 2003: Corso   di formazione per auditor/leadauditor di Sistemi di 

Gestione per la Sicurezza Alimentare ( ISO 22000)  certificato da International 

Register of Certificated Auditors( IRCA) con relativo attestato 

 

NOVEMBRE 2003 SETTEMBRE 2004: Corso di Perfezionamento in 

“  IGIENE AMBIENTALE “  presso la FACOLTA’ FEDERICO II  di Napoli. 

  

GIUGNO 2004:  DIPLOMA DI PERITO CHIMICO conseguito presso L’ITIS  

LEONARDO DA VINCI  di Napoli. 

 

NOVEMBRE 2004- SETTEMBRE 2005: Corso di Perfezionamento in 

“ IGIENE E TECNOLOGIE DEGLI ALIMENTI “ presso la FACOLTA’  

FEDERICO II  di Napoli. 
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OTTOBRE-NOVEMBRE 2005:  ESAME DI STATO PER L’ISCRIZIONE 

ALL’ALBO DEI PERITI CHIMICI INDUSTRIALI. 

 

OTTOBRE 2005 – SETTEMBRE 2006 : Corso di Perfezionamento in 

“ IGIENE, SICUREZZA  e QUALITA’ presso la FEDERICO II di Napoli 

 

Maggio 2012 –Ottobre 2012: Corso tecnico abilitato antincendio presso Comando 

Vigili del Fuoco di Napoli 

 

Ottobre 2012: Esame di abilitazione tecnico antincendio e iscrizione elenco 

Ministero dell’Interno. 

 

Da Ottobre 2016 : Iscritta al Corso in  Tecnico Competente in Acustica 

Ambientale presso il Collegio dei Periti Industriali e dei Periti Laureati di Napoli 

 

Esperienze professionali: 

 

 FEBBRAIO 2003 : Docente per  il C.O.N.I  fitet  Napoli in materia alimentazione 

sportiva. 

 

 MAGGIO 2003 a GENNAIO 2004: Collaborazioni con la DUE C S. r. l di        

Napoli  come consulente H.A.C.C.P. 

 

DA GENNAIO 2004: ad oggi attività di libero professionista in campo alimentare, 

sicurezza sui luoghi di lavoro, valutazione rischio legionella, autorizzazioni 

sanitarie, ambientali e antincendio. 

 

Da FEBBRAIO 2004 a GIUGNO 2005: Collaborazioni con il Dott. Raffaele 

Aiello come consulente  HACCP. 
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ANNO 2004: Docente  in Igiene degli alimenti presso l’UNIVERSITA’ 

POPOLARE CARLO III  di Napoli. 

 

ANNO 2007 : Docente  in Igiene degli alimenti presso l’UNIVERSITA’ 

POPOLARE CARLO III  di Napoli. 

 

OTTOBRE –NOVEMBRE   2009:  Docente per il Corpo Forestale dello Stato,  

in materia ambientale. 

 

ANNO 2012: DOCENTE PER I RANGERS D’ITALIA, IN MATERIA 

AMBIENTALE 

 ANNO 2012: ABILITATA TECNICO ANTINCENDIO E ISCRITTA 

NELL’ELENCO DEL MINISTERO DELL’INTERNO 

 

DA GENNAIO 2013 a  DICEMBRE 2015:  COLLABORAZIONI CON LA 

CONFCOMMERCIO DI NAPOLI COME DOCENTE IN MATERIA DI 

SCIUREZZA SUI LUOGHI DI LAVORO E FORMAZIONE ALIMENTARISTI. 

 

Iscritta alle liste dell’Ufficio Provinciale del Lavoro e della M.O. di Napoli in 

qualità di impiegata di concetto e d’ordine. 

 

Da Giugno 2014:  eletta per quattro anni  Consigliere del Collegio dei Periti 

industriali e dei Periti Laureati di Napoli qualità di: 

- Coordinatrice per l’area chimica 

-   Delegata in Commissioni di servizio 

-  Vicecordinatore settore ambiente, sicurezza sui luoghi di lavoro, antincedio 

e pari opportunità. 

 

Seminari formativi 

Organizzatrice e Responsabile dei seguenti seminari: 
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1)   1 Luglio 2015 : La classificazione dei rifiuti e l’attribuzione delle nuove 

frasi di pericolo organizzato con il Collegio dei periti industriali e dei periti 

Laureati della Provincia  di Napoli 

2)  5 Aprile 2016 : Legionella Prevenzione e Controllo (dalla teoria alla 

pratica). 

 

LINGUE STRANIERE: 

Conoscenza  discreta  della Lingua Inglese scritta e parlata. 

 

CONOSCENZE INFORMATICHE: 

Buona conoscenza dell'uso dei sistemi operativi Windows® 10 e IOS, delle  

applicazioni office in ambiente Windows e IOS, del web e dei principali 

gestionali di posta elettronica nonché dell'utilizzo delle reti per la gestione dati 

da remoto ed in cloud. 

 

PATENTI GUIDA:  A e B  con venti punti 

 

AUTORIZZAZIONE AL TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI 
(ARTT. 13 E 23 DEL D.LGS. 196/2003 

 

 

 

 

Napoli,17/10/2016 

         


